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1. SYTUACJA EPIDEMIOLOGICZNA

Sytuacja epidemiologiczna w zakresie chorób zakaźnych w porównaniu do roku poprzedniego nie uległa zmianie. Nie zanotowano na naszym terenie durów rzekomych A, B, C, błonicy, tężca, zatruć enterotoksyną gronkowcową, cholery, zimnicy, poliomyelitis, włośnicy, wąglika.

	Jednostka chorobowa
	powiat Kędzierzyn -Koźle
	woj. opolskie

	
	2010 rok
	2011 rok
	ogółem 2012 rok

	Płonica
	47,93
	157,8
	73,4

	Wirusowe zakażenia jelitowe u dzieci do lat 2
	30,95
	32,8
	28,2

	Bakteryjne zapalenie opon m.-rdz.
	1,00
	2,1
	1,4

	Wirusowe zapalenie opon m.-rdz.
	2,90
	4,2
	5,7

	Ospa wietrzna
	678,00
	543,2
	657,6

	Różyczka
	5,0
	6,3
	10,8

	Wzw typu C
	7,0
	7,4
	14,8

	Wzw typu B ostre
	0,00
	0
	0,5

	Wzw typu B przewlekłe
	8,0
	1,0
	3,4

	Wzw typu A
	0,00
	0
	0,2

	Jad kiełbasiany
	0,00
	0
	0,1

	Styczność i narażenie na wściekliznę (potrzeba szczepień)
	6,0
	6,3
	11,4

	Dur brzuszny
	0,00
	0
	0

	Czerwonka
	0,00
	0
	0

	Krztusiec
	1,0
	2,1
	5,7

	Odra
	0,00
	0
	0

	Świnka
	7,0
	10,6
	9,0

	Salmonelozy-zatrucia pokarmowe
	7,0
	16,9
	11,7

	Borelioza
	71,90
	65,7
	35,2

	Choroba meningokokowa-ogółem
	0,00
	1,0
	0,7


Powyższa tabela przedstawia współczynnik zapadalności na poszczególne jednostki chorobowe liczony na 100 tys. mieszkańców powiatu kędzierzyńsko - kozielskiego 
w odniesieniu do województwa opolskiego.

Poniższa tabela  przedstawia analizę uodpornienia dzieci i młodzieży w zakładach opieki zdrowotnej na terenie działalności Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Kędzierzynie-Koźlu w rocznikach podlegających szczepieniom według kalendarza  szczepień w porównaniu  z  rokiem 2011
	Rocznik


	Rodzaj szczepienia
	2011 rok
	2012 rok

	 3-latki
	p/błonicy, tężcowi,

krztuścowi, polimyelitis

HiB

p/wzw typu B

p/odrze
	99,5%

99,5%

97,9%

99,7%

99,5%
	97,0%

97,0%

97,0%

99,0%

             99,4%

	  6-latki
	p/błonicy, tężcowi

poliomyelitis
	97,4%
	97,8%

	10-latki
	p/odrze


	97,9%
	97,9%

	10-latki


	p/odrze, śwince,

różyczce
	96,6%
	97,9%

	13-latki
	p/różyczce
	98,0%
	98,6%

	14-latki
	p/wzw typu B


	100%
	100%

	14-latki
	p/błonicy i tężcowi


	99,3%
	97,7%

	19-latki
	p/błonicy i tężcowi
	92,2%
	94%


Przeciw wzw typu B zaszczepiono 4 pracowników służby zdrowia z grup ryzyka. Szczepieniami objęte były osoby z otoczenia chorych na wzw typu B i nosicieli antygenu HBs - uodporniono 14 osób.  

Zaszczepiono 507 osób przygotowywanych do planowych zabiegów operacyjnych 
i przewlekle chorych o dużym ryzyku zakażenia, oraz  740 noworodków dawkami podstawowymi wzw typu B.

Ponadto ponadobowiązkowo zaszczepiono:

· p/ grypie –3076 osób, w tym 22 (0-4r.ż.), 213 osób(5-14r.ż.),1518 osób(15r.ż.-64 r.ż), 1323osób pow.65 r.ż.

· p/ kleszczowemu zapaleniu mózgu – 54 osób

· p/ meningokokom – 19 osób w wieku od 0 – 19 r.ż.

· p/brodawczakowi (HPV) – 147osób w wieku od 0 – 19 r.ż., 15 osób pow.20 r.ż.

· p/biegunce rotawirusowej – 102 niemowląt w wieku od 0 – 6 m.ż.

· p/pneumokokom – ogółem zaszczepiono 284 osób (w wieku od 0 – 4 r.ż. – 256 dzieci), 

Zaszczepiono 6 osób pokąsanych przez zwierzęta podejrzane o wściekliznę. Szczepienia p/brodawczakowi były prowadzone w ramach programu profilaktyki, który finansowany był przez Urząd Miasta Kędzierzyn-Koźle. Szczepieniami objęto 341 dziewcząt z rocznika 2000,            z czego zaszczepiono 147, co stanowi 43, 1% tej populacji.

Nadal notuje się małe zainteresowanie tym programem, a co za tym idzie niewielką ilość zaszczepionych dziewcząt. Zanotowano także dalszy spadek uodpornienia p/grypie ( z 3510             w 2011 do 3076 osób). Przyczyną jest niska świadomość społeczeństwa na temat tej choroby; problem grypy oraz możliwości zapobiegania następstwom i  powikłaniom poprzez szczepienia jest zbyt rzadko poruszany przez lekarzy podstawowej opieki zdrowotnej i lokalne media.
W sezonie jesienno - zimowym w 2011/2012 kontynuowano nadzór epidemiologiczny 
i wirusologiczny nad grypą. Nadzór ten, w ramach programu nadzoru nad grypą „SENTINEL”, prowadzony obecnie jest w  6 - ciu placówkach. Współpraca z lekarzami, którzy zobowiązali się do udziału w tym nadzorze zapewnia bieżące informacje o ilości notowanych przypadków 
z objawami grypopodobnymi lub grypy. Pobierane są próby od osób z objawami grypy. Podobnie jak w latach ubiegłych prowadzony był nadzór nad terminowym zgłaszaniem podejrzeń i rozpoznania chorób zakaźnych. 

Wojewódzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Opolu skontrolowała następujące poradnie specjalistyczne, które wchodzą w skład struktury Samodzielnego Publicznego Zespołu Opieki Zdrowotnej-w Kędzierzynie-Koźlu: 
· Poradnię Chirurgiczną i Poradnię Laryngologiczną przy ul. 24 Kwietnia 7, 
· Poradnię Ginekologiczną przy ul. Roosevelta 4, Poradnie-Ortopedyczną i 
· Poradnię Otolaryngologiczną przy ul. Harcerskiej 11. 
W wyniku stwierdzonych nieprawidłowości w zakresie bieżącego stanu sanitarno-higienicznego oraz technicznego wszczęto postępowanie administracyjne i wydano decyzję. Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna ściśle współpracuje z jednostkami zarządzania kryzysowego na poziomie powiatu i gminy Kędzierzyna-Koźla, bierze czynny udział                     w działaniach antykryzysowych związanych z występującą sytuacją ewentualnego zagrożenia zdrowia mieszkańców powiatu. 

2. ŚWIADCZENIODAWCY USŁUG MEDYCZNYCH

2.1. Szpitale

· Stan sanitarny

Pod nadzorem tut. Stacji znajdowały się 2 szpitale: 
· NZOZ Polsko Amerykańskie Kliniki Serca IV Oddział Kardiologii Inwazyjnej, 

      Elektrostymulacji i Angiologii American Heart Of Poland Sp. z o.o. ul. Roosevelta 2, 

· NZOZ  Helimed Centrum Urologii, Zespół Chirurgii Jednego Dnia ul. Cicha 5  

Przeprowadzono 2 kontrole w obu szpitalach, Nie zaplanowano pobierania próbek ciepłej wody 
w kierunku Legionelli sp. 

Szpitale zaopatrywane są w wodę z wodociągu Kędzierzyn-Koźle. Jakość wody od wymagań  rozporządzenia w sprawie jakości wody przeznaczonej do spożycia przez ludzi. Oceniono pozytywnie sposób przeprowadzania sterylizacji i dezynfekcji. Czynności porządkowe wykonywane są przez pracowników szpitali lub przez firmę zewnętrzną zgodnie 
z opracowanymi procedurami mycia i dezynfekcji. Bezpośredni nadzór nad stanem sanitarno-porządkowym pełnią pielęgniarki oddziałowe. W czasie kontroli nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie bieżącego stanu sanitarno-higienicznego obiektów. 
· Szpital Zespolony - Publiczny Zespół Opieki Zdrowotnej przy ul. Roosevelta 
(pod nadzorem Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Opolu): 

W budynkach przy ul. Roosevelta 2 oraz przy ul. Judyma 4 stwierdzono średnie skażenie instalacji wodociągowej pałeczkami Legionella sp. w związku z czym wydano decyzję, która
została wykonana, jakość wody  spełnia wymagania sanitarne. 
Przeprowadzone zostały 2 kontrole oddziałów szpitalnych: kontrola stanu  sanitarno-technicznego oraz kontrola sprawdzająca wykonanie nakazów decyzji z roku 2011. Decyzja została wykonana w całości. W wyniku kontroli wydano decyzję administracyjną dotyczącą stwierdzonych uchybień w  stanie sanitarno – technicznym.  Wydano także   opinię  do celów rejestracji pomieszczeń. 
· Gospodarka odpadami 

Otoczenie w/w budynków uporządkowane. Odpady komunalne gromadzone są                        w kontenerach ustawionych na utwardzonym podłożu. Nie stwierdza się nieprawidłowości 
w częstotliwości ich opróżniania oraz utrzymania bieżącego porządku wokół. Szpitale posiadają decyzje Starostwa Powiatowego w Kędzierzynie – Koźlu na wytwarzanie odpadów medycznych.

NZOZ Polsko Amerykańskie Kliniki Serca Sp. z o.o. Kędzierzyn-Koźle ul. Roosevelta korzysta z magazynu odpadów SP ZOZ. Stan techniczny jak i wyposażenie magazynu nie uległo zmianie w stosunku do poprzedniego roku. NZOZ Helimed Centrum Urologii, Zespół Chirurgii Jednego Dnia ul. Cicha 5 na odpady medyczne posiada wydzielone pomieszczenie           z urządzeniem chłodniczym; ściany i podłogi łatwo zmywalne, pomieszczenie wyposażone        w kran z bieżącą wodą,  ze złączką i kratką ściekową. Odpady odbierane są przez specjalistyczne firmy posiadające odpowiednie uprawnienia. Na oddziałach jak                           i w magazynach odpadów opracowane są procedury i instrukcje postępowania z odpadami niebezpiecznymi. Nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie magazynowania odpadów na terenie oddziałów, transportu wewnętrznego oraz ich przekazywania do utylizacji specjalistycznej firmie. 
· Pranie odzieży i bielizny szpitalnej 

Usługi pralnicze wykonują pralnie zewnętrzne, z którymi szpitale posiadają stosowne umowy. Zachowana jest jednokierunkowość przyjęcia bielizny brudnej i wydawania bielizny czystej na oddziały. Bieżący stan sanitarno-porządkowy pomieszczeń jest odpowiedni. Nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie składowania bielizny, rozdziału na poszczególnych oddziałach, jej magazynowania oraz transportu. 
· Bloki żywienia w szpitalach

Nadzorem objęto zakład działający w systemie cateringowym:

· IV Oddział Kardiologii Inwazyjnej Elektrostymulacji i Angiologii podległy American Hard of Poland Sp. z o.o. ul. Sanatoryjna 1, 43-45 Ustroń,  przeprowadzono 1 kontrolę sanitarną.

Produkcja posiłków odbywała się w zakładzie cateringowym Przedsiębiorstwa Produkcyjno – Handlowo - Usługowego ,,JOL-MARK”, 34-350 Węgierska Górka, ul. Kamienna 7 zlokalizowanym w budynku Szpitala Zespolonego w Kędzierzynie-Koźlu, ul. Roosevelta 4.

· Kuchenki oddziałowe Szpitala Zespolonego A i B w Kędzierzynie-Koźlu
Znajdują się pod nadzorem Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej 
w Opolu. Posiłki dla pacjentów szpitala przygotowuje firma PPHU JOL-MARK Marek Krzysiak ul. Kamienna 7, 34-350 Węgierska Górka, która dzierżawi pomieszczenia kuchni znajdujące się w budynku Szpitala w Kędzierzynie-Koźlu przy  ul. Roosevelta 4. 

· Kuchnia niemowlęca    

Kuchnia niemowlęca obsługiwana była przez zakład usług cateringowych Przedsiębiorstwa Produkcyjno – Handlowo - Usługowego ,,JOL-MARK”, 34-350 Węgierska Górka, ul. Kamienna 7 zlokalizowanym w budynku Szpitala Zespolonego w Kędzierzynie - Koźlu, ul. Roosevelta 4.  Przeprowadzono 1 kontrolę sanitarną, w czasie której stwierdzono:

· prawidłowe wyposażenie pomieszczeń   

· przestrzeganie stanu sanitarno-porządkowego pomieszczeń

· prawidłowe przechowywanie próbek pokarmowych 

· przestrzeganie  przez personel higieny osobistej 

· wyposażenie w odpowiednie środki myjące i dezynfekcyjne

· przestrzeganie zasad GHP/GMP

· system HACCP w trakcie wdrażania.
2.2.  Publiczne i niepubliczne zakłady opieki zdrowotnej

Na terenie powiatu Kędzierzyńsko- Kozielskiego w 2012 roku działalność prowadziło: 
·       6 publicznych zakładów opieki zdrowotnej lecznictwa ambulatoryjnego, 
            w tym 3  pod nadzorem tut. Stacji, 3  pod nadzorem WSSE w Opolu

·      40   niepublicznych  zakładów opieki zdrowotnej
Skontrolowano 34 obiekty. We wszystkich przychodniach stwierdzono odpowiedni bieżący stan sanitarno-higieniczny pomieszczeń, w których udzielane są świadczenia zdrowotne, zaplecza sanitarnego oraz otoczenia. 
Odpady komunalne w zakładach zdrowotnych gromadzone są w workach foliowych, następnie składane do pojemników na śmieci, opróżnianych z właściwą częstotliwością. 
Przychodnie posiadają decyzje zatwierdzające program gospodarowania odpadami oraz umowy z firmami na ich wywóz.

Odpady medyczne podlegają segregacji w miejscu ich powstania, gromadzone 
w specjalistycznych pojemnikach, następnie składane do odpowiednich worków. Przychodnie dysponują wydzielonymi pomieszczeniami lub urządzeniami chłodniczymi do czasowego przechowywania odpadów medycznych skąd odbierane są przez specjalistyczne firmy do utylizacji; częstotliwość odbioru odpadów jest prawidłowa.

Odzież ochronna prana jest w pralni na terenie miasta lub we własnym zakresie. Zachowana jest segregacja odzieży czystej i brudnej, wydzielone są miejsca do przechowywania odzieży czystej i brudnej. Wszystkie obiekty zaopatrywane są wodę z wodociągów sieciowych, jakość wody nie odbiega od wymagań rozporządzenia.
Wojewódzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Opolu otrzymała interwencję dotyczącą braku środków higienicznych w toaletach Poradni Przyszpitalnych SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu.  Przeprowadzona kontrola stwierdziła uchybienia natury sanitarno-higienicznej - wydano zalecenia pokontrolne.
Prywatne gabinety lekarskie i pielęgniarskie

Skontrolowano 46 indywidualnych praktyk lekarskich. Stan sanitarny obiektów jest odpowiedni, nie stwierdzono uchybień w zakresie utrzymania pomieszczeń w odpowiednim stanie sanitarno-higienicznym. Wszystkie gabinety zabiegowe posiadają zawarte umowy na odbiór odpadów medycznych z zakładami specjalistycznymi, uzyskały decyzje ze Starostwa Powiatu zatwierdzające program postępowania z odpadami niebezpiecznymi. 

Inne placówki służby zdrowia : 

Stacje Caritas, gabinety rehabilitacyjne, Regionalne Centrum Krwiodawstwa, niepubliczne zakłady opieki zdrowotnej prowadzące długoterminową opiekę pielęgniarską przy łóżku pacjenta w miejscu zamieszkania chorego oraz laboratoria mikrobiologiczne. Stan sanitarno – techniczny obiektów odpowiedni, nie stwierdzono nieprawidłowości. 

Wnioski:

Placówki wykonujące świadczenia medyczne dysponowały wystarczającą ilością sprzętu oraz materiałów jednorazowego użytku, środków dezynfekcyjnych, roztwory były sporządzane zgodnie z zaleceniami producenta. Asortyment preparatów dezynfekcyjnych uwzględniał specyfikę placówek oraz zapobieganie zakażeniom krwiopochodnym HBV
 i HIV. Znajomość zasad i sposobu wykonywania procesów dezynfekcji została oceniona pozytywnie. Zastrzeżeń nie budzą także procesy sterylizacji, postępowania z brudną bielizną  i odzieżą roboczą, spełnione są także zasady w zakresie obrotu żywnością. 

Poziom sanitarny świadczonych usług oraz stan sanitarno – techniczny obiektów, 
w których wykonuje się świadczenia medyczne ulega systematycznej poprawie.

2.3. Nadzór nad zaopatrzeniem w wodę do spożycia
Ludność powiatu zaopatrywana jest w wodę centralnie przez 13 wodociągów. 
Do zaopatrzenia ludności w wodę do spożycia wykorzystywana jest wyłącznie woda wgłębna, wodociągi sieciowe na terenie powiatu oparte są na studniach trzecio-i czwartorzędowych. Wydano cztery decyzje dotyczące poprawy jakości wody (ponadnormatywna zawartość manganu), które zostały wykonane: 

●  wodociąg  Zakrzów, gmina Polska Cerekiew; Zakład Usług Komunalnych Polska Cerekiew;    

●  wodociąg Pawłowiczki, gmina Pawłowiczki; Zakład Usług Komunalnych Baborów;

●  wodociąg Gościęcin, gmina Pawłowiczki; Zakład Usług Komunalnych Baborów;

●  wodociąg Grodzisko, gmina Pawłowiczki; Zakład Usług Komunalnych Baborów;

Decyzje zostały wykonane. 

Wydano jedną decyzję dotyczącą poprawy stanu sanitarno-technicznego stacji uzdatniania wody-wodociąg Zakładów Chemicznych Blachownia-podległy PCC Energetyka Blachownia z terminem wykonania 15-07-2013r                     

Nie wpłynęły żadne interwencje mieszkańców na jakość wody podawanej do sieci. Stan sanitarno-techniczny pozostałych stacji uzdatniania wody jest odpowiedni,  jakość wody nie odbiegała od wymagań obowiązującego rozporządzenia. 
Komunikaty o jakości wody zamieszczane są na stronie internetowej Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej ( http://www.sanepid.k-k.pl/ )

2.4. Stan sanitarny obiektów użyteczności publicznej

· Kąpieliska i baseny kąpielowe

Na terenie powiatu istniało jedno kąpielisko oparte na wodzie powierzchniowej 
w Dębowej, gmina Reńska Wieś.

Jakość wody w kąpielisku przed sezonem jak i w trakcie trwania sezonu letniego nie 
odbiegała od wymagań sanitarnych. Zaplecze sanitarne nie uległo zmianie w stosunku do roku poprzedniego. Teren wokół kąpieliska utrzymany był czysto, worki na śmieci opróżniane były na bieżąco.

Baseny kąpielowe: 
· kryta pływalnia w Kędzierzynie –Koźlu al. Jana Pawła II 

· basen  kąpielowy sezonowy: „Azotor”   Kędzierzyn-Koźle.

Stan sanitarno-techniczny krytej pływalni jak i basenu był odpowiedni, jakość wody nie odbiegała od wymagań sanitarnych. 
· Inne obiekty użyteczności publicznej

Stan sanitarno-techniczny i higieniczny obiektów takich jak dworce PKP, PKS, obiektów sportowych, domów pomocy społecznej, hoteli, zakładów fryzjerskich, fryzjersko-kosmetycznych, kosmetycznych, odnowy biologicznej, tatuażu  i solariów, domów kultury itp. jest odpowiedni. 
Pod nadzorem Wojewódzkiej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w Opolu 
znajdował się Dom Pomocy Społecznej, ul. Dąbrowszczaków 1. Dom przeznaczony jest dla osób dorosłych niepełnosprawnych intelektualnie. W wyniku przeprowadzonych kontroli wydano decyzję na niewłaściwy stan sanitarno – porządkowy oraz wydano zalecenie pokontrolne dotyczące mycia i czyszczenia kratek wentylacyjnych

Wnioski:

Stwierdza się poprawę stanu technicznego, poprawę jakości świadczonych usług                 i wyposażenia zakładów. Zwiększyła się świadomość personelu dotycząca zagrożeń epidemiologicznych związanych z wykonywaniem usług, przestrzegane są procedury mycia i dezynfekcji sprzętu. 

Współpraca w zakresie nadzoru nad obiektami użyteczności publicznej ze Starostwem Powiatowym, Urzędem Miasta, Urzędami Gmin i innymi instytucjami oraz organami kontroli, przebiega sprawnie, problemy rozwiązywane są na bieżąco.  

3. NADZÓR NAD HIGIENĄ ŻYWNOŚCI, ŻYWIENIA I PRZEDMIOTÓW UŻYTKU.

Nadzorem sanitarnym objęto ogółem 963 obiekty żywnościowo - żywieniowe, 
w tym 81 środków transportu. Przeprowadzono 694 kontrole, w tym 111 interwencyjnych:  

·  w ramach interwencji konsumentów – 21 kontroli, 
·  w ramach powiadomień w systemie RASFF – 90 kontroli. 
Skontrolowano 534 zakłady, oceny stanu sanitarnego na podstawie arkuszy dokonano w 394 zakładach. Stwierdzono 11 obiektów niezgodnych z wymaganiami co stanowi 2,5% wszystkich obiektów, w których dokonano oceny, 1,1% wszystkich obiektów pod nadzorem i 2% wszystkich skontrolowanych. Zakłady niezgodne z wymaganiami to:

· 6 sklepów spożywczych

· 1 magazyn hurtowy 

· 4 zakłady żywienia zbiorowego 

Wydano 236 decyzji administracyjnych, w tym:

· 85 dotyczących zatwierdzenia zakładów,

· 63 dotyczących wykreślenia z rejestru zakładów.

Przyjęto 20 wniosków o interwencje (w tym 6 anonimowych), dotyczących niewłaściwego stanu sanitarno-higienicznego zakładów, obecności śladów szkodników, niewłaściwej higieny sprzedaży, nieprawidłowej jakości artykułów spożywczych, niewłaściwego usuwania odpadów, itp. Kontrole sanitarne wykazały zasadność wniesionych interwencji w 9 przypadkach. Podjęto stosowne działania administracyjne, które doprowadziły do usunięcie nieprawidłowości.                  W ramach urzędowej kontroli żywności i monitoringu pobrano do badań laboratoryjnych 219 próbek, 2 próbki były kwestionowane. Nałożono 49 mandatów  karnych na kwotę 7800 zł. 

3.1. Stan sanitarny w nadzorowanych zakładach:

· Wytwórnie lodów

W sezonie letnim działały 2 wytwórnie. W zakładach odbywała się produkcja lodów smakowych na bazie proszku lodowego do urządzeń zamrażających. Przeprowadzono 
2 kontrole sanitarne - zakłady zgodne z wymaganiami, 1 posiada system HACCP.

Pobrano do badań laboratoryjnych 2 próbki środków spożywczych, żadnej nie kwestionowano. 

· Automaty do lodów 

Nadzorem objęto 5 automatów. Przeprowadzono 6 kontroli sanitarnych, które wykazały  zgodność z wymaganiami oraz wdrożone zasady GHP/GMP.

Do badań laboratoryjnych pobrano 2 próbki lodów. Nie kwestionowano żadnej z nich.
· Piekarnie

Nadzorem objęto 22 zakłady. Przeprowadzono 23 kontrole sanitarne, w tym 
1 interwencyjna. 7 zakładów posiada wdrożony system HACCP, pozostałe w trakcie wdrażania. Wydano 4 decyzje administracyjne. Nałożono 2 mandaty karne na kwotę 350 zł za stwierdzone uchybienia dotyczące niewłaściwego stanu sanitarno-higienicznego sprzętu 
i pomieszczeń, niewłaściwą jakość środków spożywczych.
· Ciastkarnie

Nadzorowano 5 zakładów. Przeprowadzono 8 kontroli sanitarnych. Nałożono 1 mandat karny na kwotę 300 zł. Do badań laboratoryjnych pobrano 18 próbek środków spożywczych. 

· Wytwórnie napojów bezalkoholowych
Pod nadzorem znajduje się 1 zakład. Przeprowadzono 1 kontrolę sanitarną. 
· Zakłady przemysłu zbożowo-młynarskiego 

Skontrolowano 2 zakłady zbożowo-młynarskie. Przeprowadzono 2 kontrole sanitarne – zgodne z wymaganiami, 1 zakład posiada system HACCP. 

· Wytwórnie substancji dodatkowych

Nadzorem objęte są 3 zakłady, przeprowadzono 1 kontrolę sanitarną. Posiadają wdrożony system HACCP.
· Cukrownie

Nadzorem objęty był 1 zakład, zgodny z wymaganiami. Posiada wdrożony system HACCP
· Inne Wytwórnie Żywności
Nadzorem objęty był 1 zakład. 

· Sklepy Spożywcze

Nadzorowano 327 sklepów spożywczych, w tym 15 super i hipermarketów. Przeprowadzono 277 kontroli sanitarnych, w tym 91 interwencyjnych (12 wynikających z interwencji konsumentów, 79 w ramach powiadomień w systemie RASFF). W 74 obiektach opracowano            i wdrożono system HACCP.  

Wydano 75 decyzji administracyjnych.  Nałożono 19  mandatów karnych na kwotę  2550 zł. 

Najczęściej stwierdzane uchybienia:

· niewłaściwy stan sanitarno-techniczny ścian, sufitów

· niewłaściwy stan sanitarno-higieniczny pomieszczeń, sprzętu stanowiącego wyposażenie

· brak orzeczeń lekarskich pracowników

· niewłaściwa jakość żywności (artykuły po upływie terminu przydatności do spożycia)

· niewłaściwe warunki przechowywania artykułów łatwo psujących się

· obecność śladów szkodników

Pobrano do badań laboratoryjnych 161 próbek środków spożywczych i materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, kosmetyków. Kwestionowano 1 próbkę środka spożywczego.

· Supermarkety

Nadzorem objętych było 15 obiektów. Przeprowadzono 61 kontroli sanitarnych. Nałożono 
3 mandaty na kwotę 800 zł za niewłaściwy stan sanitarno - higieniczny pomieszczeń 
i sprzętu.  Wydano 7 decyzji administracyjnych. Pobrano 96 próbek środków spożywczych 
i materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością. 

· Kioski spożywcze 

Nadzorowano 80 kiosków spożywczych. Przeprowadzono 51 kontroli. Oceny stanu sanitarnego dokonano w 40 kioskach, w 8 wdrożono system HACCP. Wydano 15 decyzji administracyjnych. Nałożono 1 mandat karny na kwotę 300 zł za niewłaściwy stan sanitarno-higieniczny oraz sprzedaż środków spożywczych bez właściwej identyfikacji.
Pobrano 3 próbki do badań laboratoryjnych.

· Kioski na targowiskach sprzedające mięso
Nadzorem objętych było 7 kiosków. Przeprowadzono 3 kontrole sanitarne. Pobrano 
2 próbki do badań. 

· Kioski na targowiskach sprzedające inne środki spożywcze

Nadzorowano 21 placówek. Przeprowadzono 19 kontroli sanitarnych. 4 obiekty posiadają wdrożony system HACCP. Pobrano do badań 2 próbki. Wydano 3 decyzje administracyjne.
· Magazyny hurtowe

Nadzorem objęte były 24 magazyny hurtowe. Oceny stanu sanitarnego dokonano 
w 8 obiektach, 4 posiadają system HACCP. Przeprowadzono 19 kontroli sanitarnych. 

Wydano 5 decyzji administracyjnych. Nałożono 1 mandat na kwotę 200 zł. za nie zachowaną ciągłość łańcuch chłodniczego artykułów łatwo psujących się.
Pobrano do badań laboratoryjnych 8 próbek środków spożywczych.

· Obiekty ruchome i tymczasowe

Nadzorowano 30 obiektów, przeprowadzono 13 kontroli sanitarnych, nałożono 5 mandatów karnych na kwotę 800 zł. Wydano 18 decyzji administracyjnych.
· Środki transportu

Pod nadzorem znajduje się 81 środków transportu. Przeprowadzono 12 kontroli sanitarnych. Wydano 10 decyzji, w tym 9 zatwierdzających zakład, 1 wykreślająca z rejestru zakładów.

· Inne obiekty obrotu żywnością

Przeprowadzono 4 kontrole sanitarne.

· Zakłady żywienia zbiorowego otwarte

Nadzorem objętych jest 228 zakładów. Przeprowadzono 169 kontroli sanitarnych. Oceny stanu sanitarnego dokonano w 108 obiektach - 4 niezgodne z wymaganiami. W 21 zakładach wdrożono system HACCP. Wydano 85 decyzji administracyjnych. Nałożono 17 mandatów karnych na kwotę 2900 zł. (brak orzeczeń lekarskich, niewłaściwy stan sanitarno-higieniczny pomieszczeń i wyposażenia, nieprawidłowe przechowywanie środków spożywczych - niezgodnie z zaleceniami producenta, niewłaściwa jakość środków spożywczych, niewłaściwe gromadzenie odpadów pokonsumpcyjnych). Do badań laboratoryjnych pobrano 7 próbek środków spożywczych. 1 próbkę kwestionowano.
· Zakłady żywienia zbiorowego zamknięte 

Nadzorem objętych jest 89 zakładów. Przeprowadzono 91 kontroli sanitarnych. Oceny stanu sanitarnego dokonano w 66 obiektach - zgodne z wymaganiami, 47 zakładów posiada wdrożony system HACCP. Nałożono 3 mandaty karne na kwotę 500 zł. Wydano 18 decyzji administracyjnych. 

· stołówki pracownicze

Nadzorowano 2 stołówki pracownicze, zgodne z wymaganiami. Przeprowadzono 
5 kontroli sanitarnych. Wydano 5 decyzji administracyjnych.  Nałożono 2 mandaty karne na kwotę 400 zł. za niewłaściwy stan sanitarno-higieniczny pomieszczeń. Dokonano oceny jadłospisu dekadowego. Zwrócono uwagę na brak dodatków owocowych lub warzywnych do śniadań i kolacji. W jadłospisach uwzględniono zróżnicowaną technikę przyrządzania potraw,   różnorodność smakową i dostępność sezonową.

· zakład usług cateringowych 

Nadzorem objęty jest 1 zakład produkcyjny zlokalizowany w budynku SP ZOZ  Kędzierzyn-Koźle na ul. Roosevelta 4. Działalność prowadzi Przedsiębiorstwo Produkcyjno – Handlowo - Usługowe ,,JOL-MARK”, 34-350 Węgierska Górka, ul. Kamienna 7. Przeprowadzono 2 kontrole sanitarne w tym 1 wspólna kontrola z przedstawicielami Wojewódzkiego Ośrodka Medycyny Prewencyjnej we Wrocławiu w związku ze świadczeniem usług cateringowych dla 116 Szpitala Wojskowego z przychodnią SP ZOZ Opole. Zakład zgodny z wymaganiami, posiada wdrożony system HACCP. 

Kuchnia prowadzi pełną działalność gastronomiczną w zakresie produkcji 5 posiłków na potrzeby:

· IV Oddziału Kardiologii Inwazyjnej Elektrostymulacji i Angiologii podległy American Hard of Poland Sp. z o.o. ul. Sanatoryjna 1, 43-45 Ustroń Kędzierzyn – Koźle, 
ul. Roosevelta 4

· kuchenek oddziałowych SP ZOZ Kędzierzyn- Koźle, ul. Roosevelta 4 i Judyma 4

· kuchni mlecznej Szpitala Zespolonego SP ZOZ Kędzierzyn- Koźle, 
ul. 24 Kwietnia 4

· 116 Szpitala Wojskowego z przychodnią SP ZOZ Opole

Zakład posiada wdrożony system HACCP.

Dokonano oceny jadłospisu dekadowego. Zwrócono uwagę na brak dodatków owocowych lub warzywnych do niektórych zestawów śniadaniowych i kolacyjnych. Ponadto nie stwierdzono nieprawidłowości. Uwzględnia się zalecenia poszczególnych diet, technikę przyrządzania potraw, sezonowość produktów, itp.
· inne zakłady żywienia

Skontrolowano 3 zakłady, przeprowadzono 4 kontrole sanitarne. 

· Wytwórnie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością

Pod nadzorem są 3 zakłady: 

· 2 produkujące opakowania z tworzyw sztucznych, 

· 1 produkujący opakowania z tektury 

Przeprowadzono 2 kontrole sanitarne. Zakłady posiadają wdrożone zasady GHP i GMP.

· Miejsca obrotu materiałami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z żywnością.

Nadzorowano 5 obiektów: 2 hurtownie i 3 sklepy prowadzące obrót materiałami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z żywnością. Przeprowadzono 2 kontrole sanitarne.

· Targowiska

Nadzorem objęte były 3 targowiska miejskie. Przeprowadzono 1 kontrolę sanitarną.
· Nadzór nad importem.

Pracownicy Oddziału Higieny Żywności, Żywienia i Przedmiotów Użytku prowadzili nadzór nad importem dozwolonych substancji dodatkowych. Przeprowadzono 85 kontroli sanitarnych, na podstawie, których Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kędzierzynie – Koźlu wystawił 85 świadectw o braku zastrzeżeń do jakości zdrowotnej przywożonych z zagranicy dozwolonych substancji dodatkowych.

Za sprawowany nadzór nad importem pobrano opłatę nałożoną w formie 11 decyzji.
· Nadzór nad kosmetykami.
Przeprowadzono 5 kontroli sanitarnych w sklepach kosmetycznych. Ponadto w obiektach obrotu żywnością sprzedających art. przemysłowe i kosmetyki kontrolowano zakłady                w związku   z  powiadomieniami w systemie RAPEX – skontrolowano 10 zakładów. 

Pobrano 1 próbkę do badań laboratoryjnych.

· Nadzór nad materiałami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z żywnością.

W trakcie nadzoru kontrolowano wykorzystywane w produkcji i obrocie środkami spożywczymi przedmioty użytku z tworzyw sztucznych pod kątem prawidłowości znakowania i posiadanych atestów. Nie stwierdzono nieprawidłowości. Pobrano 5 próbek wyrobów.

· Jakość zdrowotna środków spożywczych 

Opracowując plan poboru próbek na rok 2011 zastosowano następujące kryteria:

· ocena ryzyka zdrowotnego konsumenta 

· ocena dostępności na rynku lokalnym produktów pochodzących z importu, Unii Europejskiej, produktów krajowych

· sezonowość i pochodzenie produktu - pobór próbek artykułów łatwo psujących się uwzględniono w sezonie letnim, ze szczególnym uwzględnieniem producenta,

Pobrano do badań laboratoryjnych w ramach urzędowej kontroli żywności i monitoringu 218 próbki środków spożywczych oraz 1 próbkę kosmetyków. 

Kierunki badań:

· mikrobiologia - 110 próbek, w tym: 50 próbek w ramach urzędowej kontroli żywności 
(w tym 1 próbka kosmetyku- balsam do ciała), 59 w ramach urzędowej kontroli 
i monitoringu żywności, 1 próbka w ramach monitoringu żywności 
· metale szkodliwe dla zdrowia - 19 próbek, w tym: 14 w ramach urzędowej kontroli żywności, 5 w ramach monitoringu,

· pozostałości pestycydów – 12 próbek,  w tym: 1 w ramach urzędowej kontroli żywności oraz 11 próbek w ramach monitoringu i urzędowej kontroli żywności,

· mikotoksyny - 4 próbki, w tym 3 w ramach urzędowej kontroli żywności, 1 w ramach monitoringu żywności 

· azotany - 2 próbki, w tym: 1 w ramach urzędowej kontroli żywności oraz 1 próbka 
w ramach urzędowej kontroli i monitoringu żywności,

· zawartość substancji dodatkowych – 14 próbek w ramach urzędowej kontroli żywności 

· substancje migrujące z materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu 
z żywnością - 5 próbek w ramach urzędowej kontroli,

· GMO - 3 próbki w ramach urzędowej kontroli żywności i  monitoringu,

· zawartość jodu w soli kuchennej - 2 próbki w ramach urzędowej kontroli 
i monitoringu,

· znakowanie - 4 próbki w ramach  urzędowej kontroli żywności i monitoringu, 

· akryloamid- 1 próbka w ramach monitoringu żywności 
· zawartość glutenu - 1 próbka w ramach urzędowej kontroli i monitoringu żywności 
· pozostałe parametry (organoleptyka) - 21 próbek w ramach urzędowej kontroli żywności, w tym 3 w związku z interwencją

· WWA - 3 próbki w ramach urzędowej kontroli żywności

· napromienianie żywności- 1 próbka w ramach urzędowej kontroli i monitoringu żywności

· furan- 1 próbka w ramach monitoringu żywności

· histamina- 1 próbka w ramach urzędowej kontroli żywności

· metanol - 6 próbek, w tym 1 w ramach urzędowej kontroli żywności, 5 - w ramach kontroli urzędowej celowanej

· zanieczyszczenia w soli kuchennej (siarczany)- 2 próbki w ramach urzędowej kontroli żywności

· kontrola środków spożywczych wzbogacanych w witaminy i składniki mineralne - 3 próbki w ramach urzędowej kontroli i monitoringu żywności (ocena znakowania - 3 próbki, oznaczanie składników mineralnych - 2 próbki) 
· 4 próbki do badań aktywności promieniotwórczej w ramach systemu pomiarów skażeń promieniotwórczych oraz monitoringu skażeń promieniotwórczych w ramach bezpieczeństwa zdrowotnego żywności w Państwowej Inspekcji Sanitarnej woj. Opolskiego.

Dodatkowo dokonano oceny znakowania w 29 próbkach.

Kwestionowano 2 próbki produktu pobrane do badań organoleptycznych oraz w kierunku mikrobiologii. Stwierdzono naruszenie wymagań zawartych w art. 6 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. Nr 136, poz. 914 z późn. Zm.) jest środkiem spożywczym niespełniającym wymagań zdrowotnych. oraz wymagań art. 59 ust 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. Nr 171 poz.1225 ze zmianami).

3.2.Obrót suplementami diety, środkami spożywczymi specjalnego przeznaczenia żywieniowego oraz środkami spożywczymi wzbogacanymi witaminami lub składnikami mineralnymi. 
Prowadzą go hiper- i supermarkety oraz duże sklepy na wydzielonych stoiskach, natomiast pozostałe sklepy ogólnospożywcze na wydzielonych regałach, półkach ( mniejsze ilości).

W sprzedaży znajdują się :

· preparaty do początkowego żywienia niemowląt w tym mleko początkowe oraz preparaty do dalszego żywienia niemowląt, w tym mleko następne (typu bebiko, bebilon, NAN, mleko sojowe)

· środki spożywcze stosowane w dietach o obniżonej zawartości energii w celu redukcji masy ciała ( np. herbatki, słodziki)

· środki spożywcze uzupełniające obejmujące produkty zbożowe przetworzone i inne środki spożywcze dla niemowląt i małych dzieci (np. kaszki, soki owocowe, konserwy warzywno- mięsne)

· środki spożywcze dla osób z zaburzeniami metabolizmu węglowodanów (cukrzyca)

· środki spożywcze bezglutenowe

· środki spożywcze zaspokajające zapotrzebowanie organizmu przy intensywnym wysiłku fizycznym, głównie dla sportowców 

· suplementy diety będące skoncentrowanym źródłem witamin lub składników mineralnych w postaci tabletek, kapsułek

Do badań laboratoryjnych pobrano 34 próbki.

Pod nadzorem są 3 specjalistyczne punkty sprzedaży, w którym prowadzona jest sprzedaż suplementów diety - przeprowadzono 10 kontroli sanitarnych. 

3.3. Znakowanie środków spożywczych 

Znakowanie oceniono w 36 próbkach środków spożywczych pobranych do badań laboratoryjnych. 

3.4. Postępowanie z tzw. „dopalaczami”  

W związku z postępowaniem w/s tzw. „dopalaczy” współpracowano z Komendą Powiatową Policji w Kędzierzynie-Koźlu, nie ujawniono sprzedaży środków zastępczych na terenie powiatu.
3. 5. Współpraca z innymi jednostkami kontrolnymi.

· Weterynaryjną Inspekcją Sanitarną
Dotyczyła wspólnych kontroli w zakładach będących pod wspólnym nadzorem sanitarnym, wymiany informacji w ramach nadzoru bieżącego – o negatywnych wynikach badań laboratoryjnych środków spożywczych pochodzenia zwierzęcego, przekazywania zmian dotyczących list obiektów wspólnie nadzorowanych w m-cu czerwcu i grudniu 2012r.

Odbyła się narada, w trakcie której poruszono zagadnienia dotyczące:

· nadzoru nad zakładami produkującymi lub przetwarzającymi środki spożywcze,  produkującymi lub wprowadzającymi na rynek pasze lub materiały paszowe  

·  nadzoru nad sprzedażą bezpośrednią  środków spożywczych pochodzenia  zwierzęcego
· wymagań  w zakresie znakowania i identyfikacji środków spożywczych pochodzenia zwierzęcego 

· wymagań w zakresie znakowania ryb i produktów rybołówstwa w obrocie

· wymiany informacji w ramach zawartego porozumienia
W związku z kwestionowanymi wynikami badań produktów pochodzenia zwierzęcego współpracowano z terenowo właściwymi Inspektorami Inspekcji Weterynaryjnej: 
· Powiatowym Inspektoratem Weterynarii w Katowicach 

· Wojewódzkim Inspektoratem Weterynarii – Zakład Higieny Weterynaryjnej w Opolu 

Ponadto przekazywano informacje dotyczące  postępowania w ramach powiadomień 
w systemie RASFF Państwowym Powiatowym Inspektorom Sanitarnym w: Brzegu,  Krapkowicach, Opolu, Prudniku, Strzelcach Opolskich, Głubczycach, Wodzisławiu Śląskim, Raciborzu, Kielcach.
Ponadto współpracowano z:
1. Państwowym Powiatowym Inspektorem Sanitarnym w Bytomiu – wymiana informacji odnośnie kwestionowanego wyniku badania środka spożywczego 
2. Zachodniopomorskim Wojewódzkim Inspektorem Inspekcji Handlowej w Szczecinie – wymiana informacji odnośnie kwestionowanego wyniku badania środka spożywczego
3. Opolskim Wojewódzkim Inspektorem Jakości Handlowej Artykułów Rolno-Spożywczych w Opolu - w/z  z interwencją konsumenta

4. Komendą Powiatową Policji w Kędzierzynie-Koźlu oraz Strażą Miejską 
w Kędzierzynie-Koźlu – podejmowano działania związane z wprowadzaniem do obrotu alkoholu pochodzącego z Czech

5. Wojskowym Ośrodkiem Medycyny Prewencyjnej we Wrocławiu w zakresie wspólnych kontroli zakładu produkującego i wprowadzającego do obrotu żywność na potrzeby Sił Zbrojnych

6. Sądem Rejonowym w Kędzierzynie-Koźlu - przekazanie dokumentacji zakładu znajdującego się pod nadzorem
Na bieżąco realizowano główne kierunki działania, zasadnicze zamierzenia. Należy tu wymienić: 

· Nadzorowanie obiektów pod względem realizacji zasad GHP, GMP, HACCP ze szczególnym uwzględnieniem ich dokumentowania dla potrzeb oceny ryzyka zagrożenia bezpieczeństwa żywności 
· Dokonywanie oceny jakości posiłków szkolnych zgodnie z planem kontroli

· Prowadzenie nadzoru nad przestrzeganiem przepisów rozporządzenia 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z 20 grudnia 2006r. w sprawie oświadczeń żywieniowych i zdrowotnych dotyczących żywności 

· Wzmocnienie nadzoru w zakresie przestrzegania wymagań dotyczących znakowania, prezentacji, reklamy żywności wzbogacanej, suplementów diety, środków spożywczych specjalnego przeznaczenia żywieniowego, określonych w szczególności przepisami ustawy o bezpieczeństwie żywności i żywienia oraz rozporządzenia nr  1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z 20 grudnia 2006r. w sprawie oświadczeń żywieniowych i zdrowotnych dotyczących żywności
· Opracowywanie kwartalnych raportów z realizacji Decyzji Komisji dot. aflatoksyn- Rozporządzenie (WE) nr 1152/2010 z dnia 27 listopada 2009r. nakładające specjalne warunki dotyczące przywozu niektórych środków spożywczych z niektórych państw trzecich w związku z ryzykiem zanieczyszczenia aflatoksynami i uchylające decyzję 2006/504/WE 

· Opracowywanie kwartalnych raportów z realizacji Decyzji Komisji dot. gumy guar - Rozporządzenie (WE) nr 258/2010 z dnia 25 marca 2010r. w sprawie wprowadzenia szczególnych warunków dotyczących przywozu gumy guar pochodzącej lub wysyłanej z Indii w związku z ryzykiem zanieczyszczenia pentachlorofenolem i dioksynami oraz w sprawie uchylenia decyzji 2008/352/UE

· Opracowywanie kwartalnych raportów z realizacji Decyzji Komisji dot. melaminy - Rozporządzenie (WE) nr 1135/2009 z dnia 25 listopada 2009r. nakładające specjalne warunki regulujące przywóz niektórych produktów pochodzących lub wysyłanych z Chin i uchylające decyzję 2008/798/WE

· Opracowywanie kwartalnych raportów dotyczących kontroli granicznej środków spożywczych zgodnie z rozporządzeniem WE nr 669/2009 w sprawie wykonania rozporządzenia WE nr 882/2004 Parlamentu europejskiego i Rady w sprawie zwiększonego poziomu kontroli urzędowych przywozu niektórych rodzajów pasz 
i żywności niepochodzących od zwierząt i zmieniające decyzję 2006/504/WE 

· Doskonalenie i koordynowanie systemu RASFF, RAPEX oraz współpraca w tym zakresie z innymi jednostkami na terenie nadzorowanego powiatu 

· Wnikliwie i terminowe rozpatrywanie wszelkich spraw, wniosków, skarg 
i interwencji zgłaszane do PSSE, konsekwentne egzekwowanie udokumentowania naruszenia obowiązujących przepisów prawnych w nadzorowanych obiektach

3.6. Wnioski : 
Stwierdza się stałą poprawę stanu technicznego, poprawę jakości usług i wyposażenia zakładów wprowadzających żywność do obrotu. Zwiększa się znajomość zasad bezpieczeństwa żywności, przestrzegane są procedury GHP, GMP, HACCP. Przypadki nieprzestrzegania przepisów sanitarnych są ujawniane w procesie kontroli, także dzięki zgłoszeniom interwencyjnym, problemy rozwiązywane są skutecznie. Współpraca                 z jednostkami samorządu terytorialnego, urzędami państwowymi i instytucjami oraz organami kontroli przebiega sprawnie.  

*Stosowane skróty:

· GHP- Dobra Praktyka Higieniczna (ang. Good Hygienic Practice)

· GMP- Dobra Praktyka Produkcyjna (ang. Good Manufacturing Practice)

· GMO – Organizmy zmodyfikowane genetycznie (ang. genetically modified organisms)

· HACCP – System Analizy Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontroli (ang. Hazard Analysis and Critical Control Points)

· RASFF  -  System Wczesnego Ostrzegania w Zakresie Żywności i Środków Żywienia Zwierząt (ang. Rapid Alert System for Food and Feed)

· RAPEX – System szybkiego reagowania na niebezpieczne produkty konsumenckie pojawiające się na rynku Unii Europejskiej- z wyjątkiem żywności, lekarstw, urządzeń medycznych (ang. Rapid Alert System for Non –Food Consumer Products)
4. HIGIENA ZAKŁADÓW PRACY 

Realizowano następujące działania:

· Prowadzenie nadzoru nad legalnym obrotem prekursorami narkotyków grupy 2 i 3 .

· Kontrola przygotowania pracodawców do przestrzegania przepisów i zasad bhp podczas prac związanych z usuwaniem bądź zabezpieczeniem wyrobów zawierających azbest, w ramach realizacji rządowego “Programu Oczyszczania Kraju z azbestu na lata 2009-2032” 

· Nadzór nad przestrzeganiem egzekwowania przepisów rozporządzenia REACH 
i CLP

· Kontrola warunków pracy i ocena narażenia pracowników zatrudnionych w zakładach poligraficznych

· Kontrola warunków pracy i ocena narażenia pracowników zatrudnionych                              w warsztatach samochodowych

· Badanie środowiska pracy oraz ocenę narażenia pracowników pod kątem prowadzenia spraw dotyczących zgłoszenia podejrzeń chorób zawodowych.

· Prowadzenie bieżącego nadzoru sanitarnego nad warunkami środowiska pracy 
w zakładach pracy, celem wzmocnienia ochrony zdrowia pracowników przed negatywnym oddziaływaniem szkodliwych i uciążliwych czynników występujących w miejscu pracy.

· Kontrola egzekwowania przez pracodawców przepisów ustawy o zakazie palenia.

Pod nadzorem znajdowało się 216 zakładów pracy zatrudniających 10 791 osób. 
W porównaniu do 2011 roku, ilość zakładów objętych nadzorem wzrosła o 6. Większość nadzorowanych przedsiębiorstw stanowią zakłady zatrudniające do 100 pracowników – 186 zakładów, co stanowi prawie 86 % wszystkich zakładów nadzorowanych przez Oddział Higieny Pracy.


	Liczba zatrudnionych w zakładzie pracy
	Liczba zakładów
	% całkowitej liczby

nadzorowanych zakładów

	 <  5
	54
	25,0

	 6 -  20
	72
	33,0

	                 21 - 50
	32
	15,0

	 51 - 100
	28
	13,0

	               101 - 250
	26
	12,0

	    >  251
	4
	 2,0


Struktura podmiotów gospodarczych objętych ewidencją w 2012 roku 

4.1. Czynniki szkodliwe

Stwierdzono przekroczenia obowiązujących norm higienicznych w 18 skontrolowanych zakładach pracy. W warunkach narażenia na przekroczenie norm higienicznych przynajmniej jednego czynnika szkodliwego pracowało 188 osób.
	Czynnik szkodliwy
	Ilość osób

	Mikroklimat gorący
	                    3 osoby

	Hałas
	                 183 osoby

	Pyły
	    16  osób


Narażenie na czynniki szkodliwe środowiska pracy
· Chemiczne czynniki szkodliwe 
Występują w środowisku pracy w zakładach branży chemicznej, maszynowej, odlewnictwa metali i budownictwie. Do najczęściej występujących należą: substancje rakotwórcze (benzen, tlenek etylenu, akrylamid, WWA, smoły i paki węglowe, związki chromu, azbest), substancje organiczne (alkohole, octany, fenol, aceton, pirydyna, bezwodnik ftalowy, etylobenzen, toluen i węglowodory alifatyczne), substancje nieorganiczne (tlenki azotu, tlenki żelaza, tlenki manganu, amoniak, ozon, kwas siarkowy, kwas azotowy itp.).

Wymienione szkodliwe czynniki chemiczne są systematycznie badane przez laboratoria higieny pracy. Wielkości stężeń czynników chemicznych na stanowiskach pracy 
nie przekraczały wartości zawartych w obowiązujących normach higienicznych.

· Fizyczne czynniki szkodliwe

Na stanowiskach pracy w różnych zakładach to przede wszystkim hałas i pyły, nie stwierdzono przekroczeń mikroklimatu gorącego i drgań mechanicznych. Źródłem hałasu w zakładach pracy są głównie elektronarzędzia, maszyny przemysłu spożywczego. Ponadnormatywny hałas występuje również w kopalniach surowców mineralnych. We wszystkich zakładach pracownicy stosują ochrony narządu słuchu, w celu ograniczenia narażenia na hałas na stanowiskach niebezpiecznych pracodawcy stosują rotację pracowników lub kabiny dźwiękoszczelne.
Systematycznie następuje wymiana maszyn i urządzeń, co w znacznym stopniu wpływa na ograniczenie emisji hałasu. 

Źródłem zapylenia na stanowiskach pracy są urządzenia stosowane przy produkcji cukru oraz szlifierki i spawarki stosowane przy produkcji metalowych produktów gotowych.

Na stanowiskach pracy, gdzie stwierdzono przekroczenie normatywów higienicznych i nie można środkami technicznymi lub organizacyjnymi ograniczyć narażenia stosowane są przez pracowników środki ochrony dróg oddechowych.

W czasie wizytacji stanowisk w zakładach, stwierdza się systematyczną poprawę warunków pracy. W zakładach funkcjonują systemy zabezpieczeń pracowników przed działaniem czynników szkodliwych dla zdrowia: kabiny dźwięko- i pyłoszczelne, stanowiskowe odciągi substancji chemicznych i pyłów. Na stanowiskach gdzie występują przekroczenia obowiązujących norm higienicznych czynników szkodliwych wprowadza się rotację pracowników, specjalistyczne badania lekarskie i monitoring środowiska pracy.

· Czynniki biologiczne w środowisku pracy

W ewidencji PSSE Kędzierzyn-Koźle jest 48 zakładów pracy, w których występują szkodliwe czynniki biologiczne, należące do 2 i 3 grupy.  Kontakt z czynnikami biologicznymi                 w środowisku pracy posiada 857 osób. Skontrolowano 4 zakłady pracy i 1 zakład służby zdrowia i potwierdzono narażenie 44osób na czynniki biologiczne grupy 2 i 3. Ponadto Oddział Higieny Pracy Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Opolu przeprowadził          1 kontrolę w Zakładzie Diagnostyki Mikrobiologicznej SPZOZ w Kędzierzynie-Koźlu, która nie wykazała uchybień. Pracownicy ochrony zdrowia narażeni są głównie na przenoszone przez krew wirusy zapalenia wątroby typu B, C (HBV, HCV) oraz wirus wywołujący AIDS (HIV).
Przeprowadzone kontrole w zakładach wykazały, że pracodawcy zastosowali różne środki eliminujące ryzyko zawodowe: 

· zostały opracowane procedury: bezpiecznego postępowania z próbkami zawierającymi materiał zakaźny, ostrymi narzędziami, zanieczyszczoną odzieżą roboczą, dezynfekcji i sterylizacji, zbierania, przechowywania, usuwania odpadów, oznakowania pojemników.

· informowanie i szkolenie pracowników,

· zlecanie wykonywania badań lekarskich,

· odpowiednie wyposażenie stanowisk pracy, rękawice ochronne, ubrania robocze 
i ochronne, okulary, odpowiednie środki higieny,  

· znaki ostrzegawcze o zagrożeniu biologicznym umieszczone w widocznych miejscach,

· środki ochrony zbiorowej-lampy bakteriobójcze (mobilne, stacjonarne),

· zapewnienie odpowiednich środków hermetyczności.

· prowadzony jest imienny rejestr pracowników narażonych na działanie szkodliwych czynników biologicznych zaliczanych do 3grupy zagrożenia,

· prowadzony jest rejestr czynności, podczas których pracownik jest lub może być narażony na działanie szkodliwych czynników biologicznych zaliczanych do 
3 grupy zagrożenia. 

Pracownikom wykonującym prace związane z narażeniem na szkodliwy czynnik biologiczny zaproponowano uodpornienie przy użyciu dostępnej szczepionki (dotyczy szczepień przeciwko WZW ). W 2012 roku nie stwierdzono chorób zawodowych, wywołanych czynnikiem biologicznym.
· Postępowanie administracyjne i egzekucyjne

W związku z prowadzonym postępowaniem administracyjnym wydano ogółem  11 decyzji, w tym:

7 decyzji z nakazami merytorycznymi (decyzje merytoryczno – finansowe);

1 decyzję zmieniającą termin wykonania obowiązków;

1 decyzję umarzającą postępowanie administracyjne;

2 decyzje płatnicze (finansowe).

4.2. Substancje i preparaty chemiczne zaklasyfikowane jako niebezpieczne
W ewidencji znajdowało się 158 podmiotów wprowadzających do obrotu i stosujących substancje lub mieszaniny, w tym: 9 producentów, 11 producentów mieszanin (formulatorów), 23 dystrybutorów i 115 dalszych użytkowników, stosujących substancje lub mieszaniny                    w działalności zawodowej (podmiot liczony 1 raz). Przeprowadzono 32 kontrole, w tym 3 kontrole u producentów substancji, 2 u producentów mieszanin (formulatorów), 6 kontroli                  u dystrybutorów oraz 21 kontroli u dalszych użytkowników.  

Skontrolowano 49 produktów chemicznych w tym 35 kart charakterystyki i 44 etykiety. Zakwestionowano ogółem 6 produktów (ze względu na nieprawidłowe karty charakterystyki - 1 produkt u stosującego w działalności zawodowej, 3 produkty u wprowadzających do obrotu, nieprawidłową klasyfikację - 1 produkt u stosującego w działalności zawodowej, 2 produkty           u wprowadzających do obrotu, nieprawidłowe etykiety -1 produkt u stosującego w działalności zawodowej, 2 produkty u wprowadzających do obrotu).

Ponadto wystawiono 1 decyzję zawierającą 1 nakaz dotyczący wycofania z obrotu produktu do usuwania farb o nazwie handlowej ZMYWACZ starych powłok lakierniczych. Produkt  zawierał dichlorometan [Nr CAS: 75-09-2] w stężeniu równym lub wyższym od 0,1 % masowo i zgodnie z Art. 1   Rozporządzenia Komisji (UE) Nr 276/2010 z dnia 31. marca 2010 r.                   (L 86/8), zmieniającym rozporządzenie (WE) nr 1907/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwoleń i stosowanych ograniczeń w zakresie chemikaliów (REACH) w odniesieniu do załącznika XVII. ze względu na zawartość dichlorometanu w podanym stężeniu nie mógł być wprowadzany do obrotu w celu powszechnej sprzedaży po dniu 6 grudnia 2011 r.

Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kędzierzynie – Koźlu zgodnie z § 2. 4 Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 01. września 2010 r. w sprawie trybu wycofania substancji chemicznej, preparatu chemicznego lub wyrobu z obrotu i sposobu ich przechowywania (Dz. U. 2010, Nr 164, poz. 1115) przesłał do wykorzystania służbowego decyzję dotyczącą wycofania z obrotu  w/w produktu do Głównego Inspektora Sanitarnego w Warszawie, Inspektora do Spraw Substancji Chemicznych w Łodzi oraz  Opolskiego Państwowego Inspektora Sanitarnego. 

U jednego stosującego w działalności zawodowej stwierdzono brak aktualnego spisu stosowanych substancji niebezpiecznych, mieszanin niebezpiecznych, substancji stwarzających zagrożenie lub mieszanin stwarzających zagrożenie -wydano decyzję merytoryczno-finansową (1 nakaz). 

Ze względu na stwierdzone nieprawidłowości 5 spraw przekazano właściwym PPIS ze względu na siedzibę producenta:

1. Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Płocku:

· karta charakterystyki mieszaniny chemicznej o nazwie handlowej Aluminex, dostarczona do stosującego w działalności zawodowej nie spełniała obowiązujących przepisów. 

Ponadto zachodziło prawdopodobieństwo niedoklasyfikowania mieszaniny z uwagi na stężenia składników oraz pH produktu.

 2.   Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Bielsku-Białej:

· oznakowanie mieszaniny o nazwie handlowej  Autoclear LV Superior Medium było niezgodne z punktem 15. karty charakterystyki;

· karta charakterystyki produktu o nazwie handlowej Płyn zimowy do spryskiwaczy (-22ºC) budziła wątpliwości w zakresie pełnej nazwy handlowej, w sekcji  2.1 i w sekcji  2.2 podano sprzeczne informacje w zakresie klasyfikacji mieszaniny i elementów oznakowania. 

Na etykiecie produktu nie zamieszczono zwrotów wskazujących rodzaj zagrożenia dla zdrowia 

3.   Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Krakowie:

· stwierdzono nieprawidłowości w karcie charakterystyki mieszaniny chemicznej                    o nazwie handlowej TESCO TV TOILET CLEANER (Płyn do WC). Stwierdzono błędy w sekcji 1 i  2 karty charakterystyki oraz w sekcji 12.  w zakresie informacji dotyczących całkowitej biodegradacji tlenowej środków powierzchniowo czynnych wchodzących w skład mieszaniny. Ponadto zachodziło prawdopodobieństwo niedoklasyfikowania mieszaniny z uwagi na stężenia składników, informacje w sekcji 3 oraz pH produktu. 
4.    Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny we Wrocławiu. 

· stwierdzono nieprawidłowości w sposobie pakowania i oznakowaniu mieszaniny chemicznej o nazwie handlowej Odmrażacz do szyb G4 Garage, opakowanie ze spryskiwaczem. Produkt powyższy był oferowany ogółowi społeczeństwa, zawierał w składzie powyżej 3 % metanolu.  Ponadto stwierdzono brak informacji o składniku (metanol) w języku polskim na etykiecie, sprzeczne informacje w zakresie klasyfikacji mieszaniny: w karcie charakterystyki podano Działa toksycznie po połknięciu, na etykiecie podano Działa szkodliwie  po połknięciu. W karcie charakterystyki w sekcji 3. podano nieprawidłowo stężenie graniczne metanolu. Powyższą informację przekazano również do wiadomości dystrybutorowi TESCO Polska Spółka z o.o.  ul. Kapelanka 56, 30-347 Kraków. Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny we Wrocławiu poinformował o wydaniu decyzji wycofującej produkt z obrotu. 

· Kontrole interwencyjne

Kontrole na prośbę Inspekcji Sanitarnej (interwencyjne) w Brenntag Polska Sp. z o.o.

1. na prośbę Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Wagrowcu, przeprowadzono kontrolę dotyczącą wprowadzania do obrotu mieszaniny chemicznej ARQAD 2.10-50. 

2. na prośbę Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w  Piotrkowie Trybunalskim, dotyczącą wprowadzania do obrotu mieszaniny chemicznej EUXYL K 100.

3. na prośbę Zachodniopomorskiego Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Szczecinie substancji chemicznej o nazwie handlowej Tlenek cynku. 
4. na prośbę Warmińsko-Mazurskiego Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego przeprowadzono kontrolę dotyczącą wprowadzania do obrotu substancji kwas fluorowodorowy 70%. 

Nie stwierdzono nieprawidłowości w wyżej wymienionych sprawach. 
Podsumowanie i wnioski:
We wszystkich kontrolowanych podmiotach nie stwierdzono braku kart charakterystyki.  Karty charakterystyki oraz oznakowania były kwestionowane ze względu na oczywiste błędy. Zauważono, że w przypadku dalszych użytkowników znacznie wzrosła wiedza na temat stosowanych substancji i mieszanin. W czasie kontroli informowano podmioty           o obowiązkach wynikających z przepisów prawa wspólnotowego oraz krajowego. Podmiotom stosującym chemikalia w działalności zawodowej przekazywano informację     o zmianach w zakresie klasyfikacji, oznakowania i pakowania substancji i mieszanin chemicznych (rozporządzenie CLP) i obowiązkach wynikających z tych przepisów. 

· Prekursory

W ewidencji znajdowało się 2 wprowadzających  do obrotu prekursory narkotyków  oraz  20 stosujących prekursory w działalności zawodowej  (ogółem 20 podmiotów w ewidencji).

Wprowadzający  do obrotu prekursory kategorii 2 i prekursory kategorii 3:

· prekursory kat. 2  - Brenntag Polska Spółka z o.o.;

· prekursory kat. 3 - Brenntag Polska Spółka z o.o., Petrochemia Blachownia S. A. 

Podsumowanie:
Ogólna liczba kontroli w zakresie prekursorów narkotyków- 23 kontroli, w tym 4 kontrole               u wprowadzających do obrotu oraz 19 kontroli u stosujących prekursory w działalności zawodowej.  

Przeprowadzone kontrole w zakresie wprowadzania do obrotu dotyczyły prekursorów:

· kategorii 2:  bezwodnik octowy i nadmanganian potasu.

· kategorii 3: kwas chlorowodorowy (chlorowodór), kwas siarkowy(VI), toluen, eter etylu (eter dietylowy), aceton, keton metylowo-etylowy (butanon).
Dla każdego stosowanego i wprowadzanego do obrotu prekursora kategorii 2 i 3 opracowane były karty charakterystyki i prawidłowe oznakowanie.  W roku 2012 nie wydano zezwoleń na wywóz poza kraje Unii Europejskiej. 

· Produkty biobójcze.
Przeprowadzono 4 kontrole, w tym 2 kontrole na prośbę Inspekcji Sanitarnej. 

Ogółem skontrolowano 4 produkty biobójcze (3 w podmiotach wprowadzających do obrotu 
i 1 w podmiocie stosującym w działalności zawodowej). 

Stwierdzono nieprawidłowości w oznakowaniu 1 produktu u stosującego w działalności zawodowej. Produkt o nazwie handlowej Soft Care Sensisept, numer pozwolenia 3162/07 posiadał błędną informację na opakowaniu, dotyczącą daty ważności produktu, niezgodną 
z danymi znajdującymi się w aktualnym Rejestrze produktów biobójczych.  Ponadto podano, że okres trwałości produktu wynosi 36 miesięcy od daty produkcji na opakowaniu                           i jednocześnie umieszczono nadruk z datą 30.09. 2014 r. Sprawę przekazano właściwemu PPIS ze względu na siedzibę producenta do Państwowego Powiatowego Inspektor Sanitarnego 
w m.st. Warszawie.  

· Kontrole na prośbę Inspekcji Sanitarnej (interwencyjne)

1. Przeprowadzono kontrolę na prośbę Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego 
w Zduńskiej Woli, dotyczącą oznakowania produktu GRZYBO-IZOL MUR, posiadającego pozwolenie na obrót produktem biobójczym 4578/11, podmiot odpowiedzialny "ICOPAL" S. A. ul. Łaska 169/197, 98-220 Zduńska Wola, miejsce wytwarzania: Wydział Produkcyjny ,,BITUMEX’’ DEBOWA ul. Działkowa 1, 47-208 Reńska Wieś. Nie stwierdzono nieprawidłowości. 

2. Przeprowadzono kontrolę na prośbę Zachodniopomorskiego Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Szczecinie w Brenntag Polska Sp. z o. o. ul. J. Bema 21, 47-224 Kędzierzyn-Koźle, w zakresie wprowadzania do obrotu produktu biobójczego o nazwie handlowej Podchloryn Sodowy roztwór wodny o numerze pozwolenia na obrót produktem biobójczym 1093/04. Nie stwierdzono nieprawidłowości. 

Podsumowanie:
W ewidencji PSSE K-Koźle znajduje się 20 podmiotów odpowiedzialnych za wprowadzanie do obrotu produktów biobójczych, w tym 4 podmioty zobowiązane do uzyskania pozwolenia na obrót produktem biobójczym oraz 28 podmiotów stosujących produkty biobójcze                  w prowadzonej działalności zawodowej. W zakresie stosowania w działalności zawodowej produkty biobójcze były stosowane zgodnie z zaleceniem producenta. 
· Detergenty 

W 2012 r. przeprowadzono 7 kontroli. Kontrole przeprowadzono u: 

· 1 producenta ( formulatora detergentów),

· 5 dystrybutorów, w tym Brenntag Polska Spółka z o.o. – środki powierzchniowo czynne),

· 1 dalszego użytkownika (stosujących w działalności zawodowej).

Podczas 2 kontroli stwierdzono 2 nieprawidłowości z zakresu prawa detergentowego. Nieprawidłowości dotyczyły:

 (u dystrybutorów, dalszych użytkowników – stosujących):

1. Produkt TESCO TV TOILET CLEANER (Płyn do WC) w zakresie informacji dotyczących całkowitej biodegradacji tlenowej środków powierzchniowo czynnych wchodzących w skład mieszaniny;

Ze względu na stwierdzone nieprawidłowości sprawę przekazano właściwym PPIS ze względu na siedzibę producenta.

2. Treść karty charakterystyki w zakresie nazwy produktu niezgodna z oznakowaniem na etykiecie. Na oznakowaniu podano: żel do prania Alpine, w karcie charakterystyki podano nazwę handlową GM Alpin.

Wszczęto postępowanie administracyjne w stosunku do dystrybutora. Po wpłynięciu pisma strony informującego, iż w trakcie kontroli sanitarnej omyłkowo została przedstawiona niewłaściwa karta charakterystyki mieszaniny chemicznej o nazwie handlowej „Żel do prania Alpine” i równoczesnym przesłaniu prawidłowej karty charakterystyki postępowanie administracyjne umorzono.

Ponadto przeprowadzono kontrolę na wniosek Opolskiego Państwowego Wojewódzkiego  Inspektora Sanitarnego, dotyczącą produktu o nazwie  handlowej ,,Ludek mydło do mycia rąk 
i ciała antybakteryjne’’ w przedsiębiorstwie poza ewidencją. Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kędzierzynie – Koźlu skierował sprawę do załatwienia zgodnie z właściwością terytorialną. 

Podsumowanie: 

Ogółem skontrolowano 15 detergentów. Zakwestionowano 2 produkty. W roku 2012 nie wydano decyzji z zakresu prawa detergentowego.

4.3. Stan sanitarno – techniczny zakładów
W zakresie bieżącego nadzoru nad zakładami pracy Oddział Higieny Pracy przeprowadził 214 kontroli w 73 zakładach pracy, zatrudniających 6454 osób. Wydano 20 decyzji. 

Bieżący nadzór sanitarny obejmował:

· ogólne warunki bezpieczeństwa i higieny pracy;

· nadzór nad substancjami i preparatami chemicznymi;

· nadzór nad prekursorami kategorii 2 i 3;

· nadzoru nad produktami biobójczymi;

· nadzór w zakresie substancji, preparatów, czynników lub procesów technologicznych                 

      o działaniu rakotwórczym lub mutagennym.

· nadzór pod kątem narażenia na czynniki biologiczne w środowisku pracy.
Przeprowadzono kontrole sanitarno-higieniczne w 3 zakładach poligraficznych, 9 warsztatach samochodowych pod kątem narażenia na czynniki szkodliwe oraz 13 kontroli zakładach pracy gdzie występują czynniki rakotwórcze i mutagenne w środowisku pracy. Ponadto przeprowadzono :

· rozpoznanie rynku (telefoniczne zbieranie informacji) oraz przeprowadzono kontrolę                   w Castorama Polska Sp. z o. o. Oddział Kędzierzyn-Koźle, 47-220 Kędzierzyn-Koźle ul. Armii Krajowej 40 w zakresie sprzedaży rozcieńczalników spirytusowych  ,,Denaturex’’ lub ,,Dezyturat’’. Nie stwierdzono nieprawidłowości w tym zakresie. 

· 6 kontroli w zakresie metanolu i produktów zawierających metanol, sprawdzono 11 produktów. Zestawienie wyników kontroli przesłano do Opolskiego Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego .

· 2 wizytacje w indywidualnych gospodarstwach rolniczych; 

We wszystkich przypadkach nie stwierdzono uchybień.

W zakresie poprawy warunków higienicznych i sanitarnych w zakładach wydano 6 decyzji zawierających 15 nakazów, w zakresie:

1.  doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarno-technicznego zaplecza socjalno-sanitarnego oraz zapewnienia pomieszczeń socjalno-sanitarnych –6 nakazów;

2. doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarno-technicznego pomieszczeń pracy-3 nakazy;

3. zapewnienia odpowiedniego obuwia roboczego- 1 nakaz;

4. poinformowania pracowników o zakazie palenia wyrobów tytoniowych we wszystkich obiektach zamkniętych zakładu pracy oraz dokonania oznakowania zamkniętych obiektów pracy zakazem palenia tytoniu- 2 nakazy;
5. przeprowadzenia badań okresowych - 1 nakaz;

6. przeprowadzenia szkoleń w zakresie bezpieczeństwa i higieny pracy- 1 nakaz;

7. przeprowadzenia badań i pomiarów z zakresu natężenia hałasu na stanowiskach pracy- 1 nakaz.
Ponadto Oddział Higieny Pracy Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Opolu po przeprowadzeniu kontroli wydał decyzję na wykonanie pomiarów czynników szkodliwych dla zdrowia w Centrum Kształcenia Praktycznego i Ustawicznego.

4.4. Czynniki rakotwórcze
W  ewidencji PSSE Kędzierzyn-Koźle znajduje się  aktualnie 27 zakładów.

Narażonych na czynniki rakotwórcze i mutagenne jest ogółem 482 osób , w tym 167 kobiet.

Przeprowadzono 13 kontroli  w 12 zakładach,  w tym:

PKD 20 - 4 kontrole w trzech zakładach

ICSO Chemical Production sp.zoo – 1 kontrola 

· tlenek etylenu i metyloetyloketon (MOCA) – ogółem narażonych 9 mężczyzn

ZAK S.A. - 1 kontrola 

· benzen(21K+22M), bromian (V)potasu (15K), chlorowodorek fenylohydrazyny(20K), chromian(VI)potasu(36K), di chromian(VI)potasu(49K), pirydynę(82K), sole hydrazyny(15K), tioacetamid(3K), tlenek chromu(VI)(4K), bezwodnik kwasu chromowego(4k), dichlorek kobaltu(12k), promieniowanie X i Gamma.(4M) 

· Benzen stosowany jako podstawowy surowiec w produkcji bezwodnika kwasu maleinowego,, pozostałe jako odczynniki chemiczne.

Ogółem na czynniki rakotwórcze narażonych jest 144 osoby w tym 118 kobiet 

Wykaz stanowisk: Kierownik Wydziału BKM, Starszy Mistrz, mistrz zmianowy BKM, aparatowy produkcji kwasów organicznych w wydziale BKM, aparatowy produkcji kwasów organicznych-sterowniczy w wydziale BKM, Laborant w Laboratorium Nawozów, Laborant             w Laboratorium Nawozów, Technolog w Laboratorium Nawozów, Laborant w Laboratorium analityki organicznej, Laborant –brakarz w laboratorium Higieny Pracy, Laborant i Technolog w Laboratorium Badań Środowiskowych i Energetycznych, Zakładowy Inspektor Ochrony Radiologicznej, Kierownik Laboratorium w laboratorium Badań Materiałowych, Specjalista ds. Badań, Kontroler techniczny w Laboratorium Badań Materiałowych. 

PETROCHEMIA BLACHOWNIA – 2 kontrole
	1.
	Benzen 
	66
	15
	0

	2. 
	przerób benzolu surowego pochodzenia koksowniczego i frakcji petrochemicznych
	28
	0
	0

	3.
	rozładunek, załadunek, magazynowanie frakcji aromatycznych
	15
	0
	0

	4 
	sprężanie przedgonu benzolowego
	4
	0
	0

	5.
	wykonywanie analiz, archiwizacja i utylizacja prób
	18
	14
	0

	
	RAZEM
	66
	15
	0


Przedsiębiorstwo używa substancji w ich postaci własnej oraz wchodzących w skład mieszanin podczas powadzonej przez siebie działalności przemysłowej. 
Pomiary z zakresu czynników chemicznych wykonano w październiku 2012 r. z zakresu: 

kwas siarkowy(VI), benzen.

Stwierdzono przekroczenie NDS benzenu na stanowisku Blok Aromatów, Instalacja Benzolu, węzeł CDB (stanowiska pracy: aparatowy procesów chemicznych- II sterowniczy: pracujących 

osób w przekroczeniu- 4 (mężczyźni). Pomiary wykonało laboratorium posiadające akredytację: Centralne Laboratorium ds. badań środowiska pracy Stanisław Bielaszka 44-330 Jastrzębie Zdrój, ul. Pszczyńska 8.

W październiku 2012 r. ponownie wykonano pomiary stężenia benzenu i stwierdzono przekroczenie poziomu ekspozycji na benzen na tym samym stanowisku  pracy.  Pracodawca poinformował pracowników i ich przedstawicieli o narażeniu na substancje, preparaty, czynniki lub procesy technologiczne o działaniu rakotwórczym lub mutagennym oraz o przyczynach powstałego narażenia i o środkach zapobiegawczych, jakie zostały podjęte w celu poprawy sytuacji. Pracowników bezpośrednio obsługujących urządzenia oraz dozór wyposażono              w sprzęt ochrony indywidualnej i wdrożono nakaz stałego używania ochron, zawiera nakaz             w instrukcji bhp, również nakazano pozostawianie sprzętu ochrony indywidualnej, głównie rękawic roboczych poza sterownią. Dokonano przeglądu instalacji, wykonane zostaną powtórne pomiary stężeń benzenu. Powtórne pomiary wykonane 28 grudnia 2012 r. nie wykazały przekroczeń.

W toku kontroli dotyczących nadzoru nad czynnikami rakotwórczymi lub mutagennymi w środowisku pracy nie stwierdzono nieprawidłowości i nie wydano decyzji.  

· Azbest 
PKD 41 - 6 kontroli w 6 zakładach- kontrole dotyczyły narażenia na azbest chryzotylowy           i krokidolit występujący przy demontażu płyt cementowo-azbestowych oraz izolacji sznurów azbestowych.

PKD 43 - 3 kontrole w 3 zakładach - kontrole dotyczyły narażenia na azbest chryzotylowy           i krokidolit występujący przy demontażu płyt cementowo-azbestowych oraz izolacji sznurów azbestowych.

Ogółem w tych zakładach przeprowadzono 9 kontroli gdzie przeprowadzono ocenę realizacji wymogów w zakresie bezpieczeństwa i higieny pracy przy zabezpieczaniu i usuwaniu wyrobów zawierających azbest (przesłano szczegółową informację za 2012 r., dotyczącą warunków pracy podczas zabezpieczania i usuwania wyrobów zawierających azbest z terenu powiatu Kędzierzyn-Koźle) 

4.5. Choroby zawodowe.
Wpłynęło 6 zgłoszeń podejrzeń choroby zawodowej, z tego dwa zgłoszenia dotyczyły kobiet. Przeprowadzono 9 postępowań , wydano 4 decyzje stwierdzającej chorobę zawodową oraz              5 decyzji odmawiających  stwierdzenia choroby zawodowej. Dwie z czterech decyzji stwierdzających chorobę zawodową wydano pod koniec grudnia, 2012 r dlatego uprawomocnią się w 2013 r. Łącznie w br. wydano 9 decyzji dotyczących chorób zawodowych.

Wydane decyzje dotyczą:

· 7 zgłoszeń  z lat poprzednich

· 2 zgłoszeń z roku obecnego 2012 

W trakcie postępowania pozostają 4 zgłoszenia otrzymane w 2012 r – z tego 3 osoby są 
w trakcie badań natomiast 1 orzeczenie lekarskie otrzymano pod koniec roku i decyzja wydana będzie w styczniu 2013 r. Przeprowadzono łącznie 23 wizytacje – z tego 4 na prośbę innych stacji sanitarnych. Do Opolskiego Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego wpłynęło jedno odwołanie od decyzji I instancji, które zostało uwzględnione; trwa postępowanie przed jednostką orzeczniczą medycyny pracy. Sporządzono 19 kart oceny narażenia zawodowego, z tego 4 dla innych województw.

Uwagi końcowe:

· Liczba zgłoszonych podejrzeń chorób zawodowych wzrosła w porównaniu do 2011 r

· Wydano 4 decyzje stwierdzające chorobę zawodową.

· Zgłoszone w 2012 roku podejrzenia chorób zawodowych dotyczą chorób z pozycji 5, 6, 15.3, 17.9, 20, 21. wykazu chorób zawodowych (rozporządzenie Rady Ministrów z dnia 30 czerwca 2009 r. w sprawie chorób zawodowych, Dz.U. Nr 105, poz. 869)
*Stosowane skróty:

· REACH -   system  bezpiecznego stosowania chemikaliów, poprzez ich rejestrację , ocenę oraz udzielanie zezwoleń i ograniczenie handlu i stosowania niektórych chemikaliów

· HCV, HBV - wirusy zapalenia wątroby 

· WWA- wielopierścieniowe węglowodory aromatyczne 

· REACH –EN- FORCE projekt Europejskiego Forum dotyczący rejestracji wstępnej substancji wprowadzonych i kart charakterystyki.
· CLP-to nowe rozporządzenie w sprawie klasyfikacji (C-classification), oznakowania 
( L-labelling) i pakowania (P-packaging\0 substancji i mieszanin chemicznych. Przepisy tego roporzadzenia wprowadzaja w całej UE system klasyfikacji i oznakowania chemikaliów oparty na globalnie zharmonizowanym systemie Organizacji Narodów Zjednoczonych ( GHS ONZ).
5. OCENA STANU SANITARNEGO PLACÓWEK NAUCZANIA  I  

    WYCHOWANIA 

Do oceny stanu sanitarno – technicznego placówek oświatowo - wychowawczych zastosowano następujące kryteria:

· funkcjonalność budynków

· stan techniczny

· stan bieżący porządku i czystości

· warunki do utrzymania higieny osobistej

· ergonomia stanowisk pracy przedszkolaka/ucznia

· higienę pracy umysłowej

Pod nadzorem znajdowało się 173 obiektów oświatowo – wychowawczych (w tym 75 sezonowych według wykazu elektronicznej bazy wypoczynku zima/lato ). 

Wykonano 137 kontroli. W stosunku do roku 2011 nie zaobserwowano pogorszenia stanu technicznego obiektów oświatowo - wychowawczych. Wydano 6 decyzji administracyjnych.

· Żłobki /kluby dziecięce
Według ewidencji – 5 (4 żłobki w tym 1 prywatny, 1 klub dziecięcy prywatny) -2 zostały skontrolowane( 1 żłobek prywatny ,1 klub dziecięcy- prywatny).

 Stan sanitarno - higieniczny pomieszczeń żłobka/klubu dziecięcego był prawidłowy. Zaopatrzenie w środki czystościowe, dezynfekujące w dostatecznej ilości. Stan techniczny urządzeń i wyposażenia dobry. Stoliki, krzesełka, oraz zabawki czyste, nieuszkodzone 

w dobrym stanie technicznym. Pomieszczenia sanitarno- higieniczne czyste, zdezynfekowane. W zakresie obrotu żywnością warunki zgodne z wymaganiami:

· prawidłowy stan sanitarno-higieniczny pomieszczeń, sprzętu

· przestrzeganie higieny osobistej

· prawidłowe przechowywanie próbek pokarmowych.

· przestrzega się zasad GHP/GMP

W obiektach dokonano teoretycznej oceny zestawienia dekadowego jadłospisu. Jadłospisy ułożone prawidłowo. Zakłady posiadają system HACCP.

· Przedszkola 

Pod nadzorem znajdowało się 31 przedszkoli. Wszystkie zostały skontrolowane. Stan sanitarno- techniczny obiektów nie budził zastrzeżeń. Pomieszczenia sanitarne czyste, zaopatrzone w ręczniki indywidualne (oznakowane) oraz ręczniki papierowe, mydło w płynie. Stan techniczny urządzeń i wyposażenia prawidłowy. Zabawki i pomoce dydaktyczne urozmaicone, czyste, dostosowane do wieku dzieci.  Urządzenia terenowe na placu zabaw zapewniają bezpieczne użytkowanie. Teren przedszkoli ogrodzony. Stan techniczny przedszkoli ulega systematycznej poprawie. 

W blokach żywienia przeprowadzono 33 kontrole sanitarne. Oceny stanu sanitarnego dokonano w 30 obiektach, były zgodne z wymaganiami. System HACCP wdrożony jest w 16 zakładach. W 32 obiektach dokonano teoretycznej oceny zestawienia dekadowego jadłospisów. Uwzględniono urozmaicenie posiłków pod względem barwy, smaku i zapachu, spożycia produktów będących źródłem białka, tłuszczów i węglowodanów. Głównie oceniono obecność w dekadzie mleka i przetworów mlecznych, ryb, roślin strączkowych, warzyw i owoców.

· Szkoły Podstawowe
Nadzorowano 18 szkół podstawowych. Wszystkie szkoły zostały skontrolowane zgodnie 
z harmonogramem kontroli. Wydano 1 decyzję administracyjną, dotycząca:

·  zapewnić stały dopływ bieżącej ciepłej wody przez cały rok szkolny oraz zapewnić standardy dostępności  przy  umywalek  w pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych dla dziewcząt i chłopców.

Wyposażenie w środki czystości nie budzi zastrzeżeń. Pomieszczenia sanitarne ze sprawną armaturą, kabiny WC wyposażone w dostateczną ilość papieru toaletowego oraz kosze wyłożone workami foliowymi na odpady. Przy umywalkach dostępne mydło w płynie oraz ręczniki jednorazowego użytku lub suszarki do rąk.  Stan sanitarno- techniczny pomieszczeń szkół ulega ciągłej poprawie. 
· Gimnazja
Nadzorowanych było 5 gimnazjów .

 Posiadają własną infrastrukturę do prowadzenia zajęć wychowania fizycznego. Pomieszczenia sanitarne ze sprawną armaturą sanitarną, kabiny WC wyposażone 
w dostateczną ilość papieru toaletowego oraz kosze wyłożone workami foliowymi na odpady. Przy umywalkach dostępne mydło w płynie oraz ręczniki jednorazowego użytku lub suszarki do rąk.  Wydano 2  decyzje administracyjne dotyczące:

·  stanu sanitarno-technicznego podłóg w ciągu komunikacyjnym 

·  stałego dopływu bieżącej ciepłej wody przez cały rok szkolny przy umywalkach                  w pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych dla dziewcząt i chłopców oraz zapewnienia standardów dostępności do umywalek z ciepłą bieżącą wodą.

· Zespoły Szkół ( w tym Zespól Niepublicznych Szkół Specjalnych - dla dzieci
      z autyzmem)
Pod nadzorem Sekcji Higieny Dzieci i Młodzieży znajdowało się 20 zespołów szkół.

W nadzorowanych placówkach szkolnych notuje się poprawę infrastruktury do prowadzenia zajęć wychowania  fizycznego. W 2012 roku oddano do użytku 1 salę gimnastyczną wraz zapleczem ( Zespół Gimnazjalno- Szkolno- Przedszkolny w Gościęcinie).

Wydano 2 decyzje administracyjne, dotyczące:

·  dostosowania mebli edukacyjnych do zasad ergonomii( dostosować wysokość krzeseł

      i stolików do wzrostu uczniów),

·  zapewnienia stałego dopływu bieżącej ciepłej wody przez cały rok szkolny przy umywalkach w pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych 
Pomieszczenia sanitarne ze sprawną armaturą, kabiny WC wyposażone w dostateczną ilość papieru toaletowego oraz wiadra wyłożone workami foliowymi na odpady. Przy umywalkach dostępne mydło w płynie oraz ręczniki jednorazowego użytku. Tereny obiektów ogrodzone, uporządkowane. 
· Zespół  Niepublicznych Szkół Specjalnych 

Pod nadzorem znajduje się jedna szkoła specjalna prowadzi edukację na poziomie podstawowym, gimnazjalnym i  ponadgimnazjalnym. Stan sanitarno – techniczny pomieszczeń placówki nie budził zastrzeżeń. Do szkoły uczęszczało 17 uczniów.

· Zespół  Szkół w Komornie
Placówkę objęto nadzorem od października 2012 roku ( zmiana organu prowadzącego- Starostwo Powiatowe w Kędzierzynie- Koźlu na jednostkę prowadzącą Gmina Reńska Wieś). 

W wyniku kontroli stwierdzono właściwy stan sanitarno-higieniczny. W skład zespołu wchodzi: technika, gimnazjum. Uczniowie mieli zapewnione prawidłowe warunki nauki oraz prawidłowe warunki do utrzymania higieny osobistej. Infrastrukturę  do zajęć w-f stanowią: 

1 sala gimnastyczna oraz boisko ( w dniu kontroli boisko wyłączone z użytkowania z powodu remontu). W placówce funkcjonował spełniający standardy sanitarno-higieniczne gabinet profilaktycznej opieki zdrowotnej i pomocy przedlekarskiej. Pielęgniarka dostępna 2 razy

w tygodniu. Do placówki uczęszczało 233 uczniów (128 uczniów z technikum, 105 uczniów 
z gimnazjum). Placówka nie prowadziła dożywiania uczniów.

· Stołówki szkolne

Nadzorem objęto 27 stołówek szkolnych. Przeprowadzono 19 kontroli sanitarnych. Mandatów karnych nie nałożono. Wszystkie obiekty są zgodne z wymaganiami, 
11 zakładów posiada wdrożony system HACCP. Wydano 5 decyzji administracyjnych. 
W 15 obiektach dokonano teoretycznej oceny zestawienia dekadowego jadłospisów,
W 2 obiektach stwierdzono brak dodatków owocowo-warzywnych w 3 zastawach posiłków  oraz brak ryby w ocenianej dekadzie. W pozostałych nie stwierdzono nieprawidłowości 
- uwzględniono białko pełnowartościowe w tym pochodzące z ryb, dodatki warzywne 
i owocowe, kompoty. Ponadto zastosowano urozmaiconą technikę przyrządzania potraw, kolorystykę i różnorodność smakową. 

· Wypoczynek dzieci i młodzieży

Pod nadzorem znajdowało się:

· 59   turnusów letnich: 

· 16   turnusów zimowych: 

W placówkach zachowane były prawidłowe warunki sanitarno-higieniczne pozwalające na  prowadzenie wypoczynku dzieci i młodzieży.  Urządzenia sanitarne ze sprawną armaturą 
z dostateczną ilością środków do utrzymania higieny uczestników. Wszystkie placówki posiadały apteczki pierwszej pomocy przedlekarskiej wyposażone w środki dezynfekcyjne               i opatrunkowe. 

Przeprowadzono także 11 kontroli bloków żywienia. W 8 obiektach dokonano teoretycznej oceny zestawienia dekadowego jadłospisów. Nie stwierdzono nieprawidłowości. Zestawy obiadowe ułożone prawidłowo – w zestawach uwzględniono białko pełnowartościowe w tym pochodzące z ryb, dodatki warzywne i owocowe, kompoty. Ponadto zastosowano urozmaicona technikę przyrządzania potraw, kolorystykę i różnorodność smakową.  

Ponadto pod nadzorem znajdują się:

· ogniska pracy pozaszkolne (15) do których zaliczyć należy świetlice socjoterapeutyczne, środowiskowe działające przy szkołach podstawowych  i przy parafiach kościelnych, 1 nieskontrolowana – zawieszona działalność na czas nieokreślony

· pozaszkolne placówki specjalistyczne (2) do których zalicza się szkoły muzyczne, 

·  placówki rekreacyjne inne  (2) - dwie sale zabaw dla dzieci  

Stan sanitarno-higieniczny w/w obiektów dobry. Pomieszczenia sanitarne zaopatrzone 
w mydło, papier toaletowy, ręczniki jednorazowego użytku, kosze na odpady. 

Wydano 1 decyzję administracyjną przedłużającą termin wykonania : dotycząca uzupełnienia

w ogrodzeniu placówki. 
· Ocena higieny i warunków pracy uczniów

Przeprowadzono kontrolę w zakresie dostosowania mebli szkolnych ( krzesła i stoły) do  ciała użytkownika w :

· 14 przedszkolach, 36 oddziałach - badaniem objęto 659 dzieci, nie stwierdzono         
      niezgodności z wymaganiami ergonomii określonymi w normie.
· 4 szkołach podstawowych w 15 oddziałach - badaniem objęto 236 uczniów, 
nie stwierdzono niezgodności z wymaganiami ergonomii określonymi w normie. 

· 5 zespołach szkół w 16 oddziałach - badaniem objęto 221 uczniów,  
nie stwierdzono niezgodności z wymaganiami ergonomii określonymi 
w normie. 

Pomiary mebli w porównaniu z rokiem 2011 przedstawia tabela Nr 1:
	Rodzaje placówek


	Liczba placówek/oddziałów 
w których przeprowadzono pomiary
	Liczba placówek/oddziałów, 
w których stwierdzono nieprawidłowości  

	
	2011
	2012


	          2011
	        2012 

	Przedszkola
	11/17
	14/36
	1/1
	0/0

	Szkoły podstawowe
	11/26
	4/15
	1/4
	0/0

	Zespoły szkół
	5/14
	5/16
	1/4
	1/3

	Razem
	27/57
	23/67
	3/9
	1/3

	Rodzaje placówek


	Liczba zbadanych dzieci / uczniów
	Liczba i procent dzieci / uczniów  korzystających z mebli niedostosowanych

	
	2011
	2012


	         2011
	        2012 

	Przedszkola
	288
	659
	8/2,8 %
	0/0%

	Szkoły podstawowe
	340
	236
	39/11,5%
	          0/0%

	Zespoły szkół
	190
	221
	27/14,2%
	24/10,85%

	Razem
	818
	1116
	74//9,04 %
	24/ 2,15 %


Skontrolowano i przeanalizowano tygodniowy rozkład zajęć w:

· 35 szkołach podstawowych w 286 oddziałach - nie stwierdzono niezgodności z zasadami higieny

· 17 gimnazjach  w 118 oddziałach - nie stwierdzono niezgodności z zasadami higieny 

· 1 szkole ponadgimnazjalnej w 5 oddziałach – nie stwierdzono niezgodności z zasadami higieny

Higieniczną ocenę planów lekcji w porównaniu z rokiem 2011 przedstawia tabela nr 2:

	    Rodzaje placówek


	Tygodniowy plan lekcji

	
	Liczba skontrolowanych placówek/oddziałów
	Liczba placówek/oddziałów,

w których stwierdzono niezgodności z zasadami higieny

	
	2011
	2012
	2011
	2012

	Szkoły podstawowe


	14/96
	35/286
	10/30
	0/0

	Gimnazja


	7/55
	17/118
	1/1
	0/0

	Szkoły ponadgimnazjalne
	0
	1/5
	0
	           0/0

	Ogółem


	21/151
	53/409
	11/31
	0/0


Podczas kontroli bieżących dokonywano pomiaru lub odczytu temperatury.  Dokonano 355 pomiarów w 63 placówkach.  W 7 placówkach w 9 pomieszczeniach temperatura została odczytana.

Zagęszczenia w klasach nie stwierdza się.

Zanotowano 4 przypadki wszawicy ( telefony anonimowe)- poinformowano

Pracownicy HDM przeprowadzili:

· 5 wspólnych kontroli w zakresie oceny stanu sanitarnego placówek przeprowadzone we współpracy ze służbą zdrowia

· 4 wspólne kontrole w zakresie oceny stanu sanitarnego placówki przeprowadzone we współpracy z jednostkami samorządu terytorialnego

Wyemitowano 5 prezentacji multimedialnych w placówkach wypoczynku zimowego, przeprowadzono z dziećmi rozwiązywanie krzyżówek, rebusów dotyczących bezpiecznych wakacji, ponadto opracowano artykuł dotyczący bezpiecznych wakacji do ,, Nowej Gazety Lokalnej” w Kędzierzynie- Koźlu, pozostawiono materiały edukacyjne w celu wykorzystania  działalności oświatowo- zdrowotnej.

Wystosowano 6 wystąpień pisemnych do jednostek samorządu terytorialnego 
( dotyczących m.in. wypoczynku zimowego ,letniego, wystąpienia niskich temperatur, wyniki kontroli w ramach oceny higieny procesu nauczania- uczenia się uczniów, przygotowania placówek do rozpoczęcia nowego roku szkolnego, współpracy w zakresie podejmowanych działań mających na celu zapewnienie bezpiecznego wypoczynku dzieci i młodzieży. 

Stan sanitarno-higieniczny placówek nauczania i wychowania na terenie powiatu kędzierzyńsko-kozielskiego w porównaniu do roku 2011 nie uległ pogorszeniu. Przeprowadzanie w okresie wakacyjnym wielu mniejszych lub większych remontów wpłynęło na podniesienie standardu technicznego, a tym samym poprawę warunków pobytu dzieci             i uczniów w obiektach oświatowo- wychowawczych. Na podstawie przeprowadzonych kontroli stwierdza się zwiększenie liczby sprzętu i mebli edukacyjnych wyposażonych w niezbędne certyfikaty i atesty. Zaopatrzenie w środki czystościowe i dezynfekcyjne w ilościach wystarczających. 

Placówki wypoczynku zorganizowane prawidłowo nie budziły zastrzeżeń. Organizatorzy zapewniali prawidłowe warunki zakwaterowania, utrzymania higieny osobistej oraz prowadzenia żywienia lub dożywiania. 

Oddział Higieny Dzieci i Młodzieży Wojewódzkiej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej          w Opolu nadzorował 16 obiektów znajdujących się na terenie powiatu Kędzierzyńsko – Kozielskiego. Wśród będących pod nadzorem placówek znajdowały się:

· 2 licea ogólnokształcące, 
· 7 zespołów szkół ( w tym 1 specjalny), 
· 3 warsztaty szkolne, 
1 centrum szkolenia zawodowego, 
· 1 bursa, 
· 1 dom dziecka, 
· 1 ognisko pracy pozaszkolnej. 
 Zespoły szkół tworzone były przez: 1 gimnazjum, 2 licea ogólnokształcące,                                  16 ponadgimnazjalnych szkół zawodowych oraz 2 szkoły specjalne. Na terenie powiatu nie odnotowano placówek sezonowych ( wypoczynków), które podlegałyby nadzorowi wojewódzkiego organu inspekcji sanitarnej. W minionym roku pracownicy Oddziału Higieny Dzieci i Młodzieży WSSE  w Opolu przeprowadzili na terenie powiatu 1 kontrolę:

· Bursa szkolna 
Przeprowadzona kontrola wykazała prawidłowe warunki pobytu młodzieży: stan sanitarno – higieniczny pomieszczeń właściwy, pościel i koce czyste, meble i wyposażenie 
w prawidłowym stanie technicznym, zapewniające możliwość bezpiecznego użytkowania. Pomieszczenia sanitarne utrzymane czysto, spełniające standardy dostępności do urządzeń ustępowych. W placówce przebywało łącznie 90 wychowanków. 
Nie wpłynęły interwencje dotyczące placówek podległych samorządowi powiatowemu.               Nie stwierdzono również łamania zakazu palenia tytoniu w żadnej ze skontrolowanych placówek. 


Oddział Higieny Żywności, Żywienia i Przedmiotów Użytku Wojewódzkiej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w Opolu przeprowadził również kontrolę bloku żywienia. Dokonano teoretycznej oceny jadłospisów za okres 10 dni, w wyniku, której stwierdzono brak urozmaicenia napojów podawanych do kolacji.

Do użytku oddano 1 salę gimnastyczną wraz z zapleczem w Zespole Gimnazjalno – Szkolno - Przedszkolnym w Gościęcinie. W wielu placówkach w okresie wakacyjnym były prowadzone liczne remonty oraz prace porządkowe, co wpłynęło na podniesienie standardu technicznego,         a tym samym poprawę warunków pobytu dzieci i uczniów w obiektach oświatowo - wychowawczych
Wnioski:

W odniesieniu do lat poprzednich stwierdza się ciągłą poprawę stanu sanitarno-technicznego higienicznego placówek oświatowo – wychowawczych. Warunki utrzymania czystości we wszystkich nadzorowanych obiektach są dobre, armatura sanitarna sprawna. Zaopatrzenie w środki czystościowe i dezynfekcyjne jest wystarczające.                Z zadowoleniem należy odnotować poprawę środowiska do prowadzenia zajęć wychowania fizycznego - przybywa przy szkołach sal gimnastycznych. Zwiększa się liczba sprzętu i mebli edukacyjnych wyposażonych w niezbędne certyfikaty i atesty. Nie stwierdzono zagęszczenia w klasach. Współpraca z jednostkami samorządu terytorialnego układała się dobrze. Placówki wypoczynku były zorganizowane prawidłowo, nie budziły zastrzeżeń. Organizatorzy zapewnili prawidłowe warunki zakwaterowania, utrzymania higieny osobistej oraz prowadzenia żywienia czy dożywiania.   
6. PROMOCJA ZDROWIA I OŚWIATA ZDROWOTNA  

Realizacja programów edukacyjnych, kampanii i dni akcyjnych

1. Program przedszkolnej edukacji antytytoniowej ,,Czyste Powietrze Wokół Nas" – celem programu jest ochrona dzieci przed ekspozycją na dym tytoniowy. Adresatami programu są dzieci w wieku 5-6 lat oraz ich rodzice. W roku szkolnym 2011/2012 program realizowany był w 14 placówkach przedszkolnych. W ramach programu zorganizowano szkolenie wdrażające jego realizację. Uczestnikami szkolenia byli nauczyciele wychowania przedszkolnego. Ogłoszono również konkurs plastyczny dla przedszkoli, którego współorganizatorem było Starostwo Powiatowe w Kędzierzynie-Koźlu.  

2. Program edukacyjny „Moje dziecko idzie do szkoły” - mający na celu ukształtowanie prawidłowych 
1. nawyków i umiejętności 
2. prozdrowotnych u dzieci w wieku 
3. przedszkolnym            i wczesnoszkolnym 
4. oraz ich rodziców i opiekunów
· . Uczestnikami programu były dzieci 
z najstarszej grupy przedszkolnej oraz ich rodzice. W roku szkolnym 2011/2012 
w programie wzięło udział 11 przedszkoli. Odbyło się szkolenie dla nauczycieli realizujących program, w związku z którym nawiązano współpracę z Sekcją Higieny Dzieci i Młodzieży PSSE w Kędzierzynie-Koźlu.

3. Program edukacji antytytoniowej „Nie pal przy mnie, proszę”, którego celem jest kształtowanie u dzieci postaw odpowiedzialności za własne zdrowie oraz umiejętności radzenia sobie w sytuacjach, kiedy inne osoby palą przy nich tytoń. Program skierowany jest do uczniów klas I-III szkoły podstawowej. W roku szkolnym 2011/2012 program realizowało 18 szkół podstawowych. Przeprowadzono szkolenie dla szkolnych koordynatorów programu nt. założeń i realizacji programu. Podczas szkolenia odbył się wykład lekarza onkologa z Opolskiego Centrum Onkologii. Zorganizowano konkurs plastyczny we współpracy ze Starostwem Powiatowym w Kędzierzynie-Koźlu.  

4. Program edukacyjny „Znajdź właściwe rozwiązanie”, którego głównym celem jest zapobieganie paleniu tytoniu wśród uczniów starszych klas szkoły podstawowej 
i gimnazjum. W roku szkolnym 2011/2012 w programie wzięło udział 8 szkół gimnazjalnych i 3 szkoły podstawowe. Zorganizowano szkolenie wdrażające jego realizację, w którym uczestniczyła kadra pedagogiczna odpowiedzialna za koordynację programu w szkole. Prelekcję podczas szkolenia przeprowadził lekarz onkolog 
z Opolskiego Centrum Onkologii.

5. Program edukacyjny „Trzymaj Formę!”- mający na celu dostarczenie wiedzy 
i zwiększenie świadomości dotyczącej wpływu prawidłowego odżywiania 
i aktywności fizycznej na zdrowie. Program adresowany jest do uczniów szkół gimnazjalnych, V-VI klasy szkoły podstawowej oraz rodziców uczniów. W roku szkolnym 2011/2012 program realizowany był w 7 gimnazjach i 8 szkołach podstawowych. 
W ramach programu zorganizowano międzyszkolny turniej skierowany do uczniów szkół podstawowych. Impreza prozdrowotna obejmowała występy artystyczne, quiz wiedzy          i konkurencje sportowe. Uczestniczyły w nim reprezentacje 6 szkół. Przedsięwzięcie zorganizowano we współpracy z Zespołem Szkół Miejskich Nr 1 w Kędzierzynie-Koźlu, Starostwem Powiatowym w Kędzierzynie-Koźlu, Agencją Rynku Rolnego Oddział Terenowy w Opolu.  Informacja o jego przebiegu została podana przez Radio Park. Odbyło się szkolenie dla nauczycieli realizujących program, podczas którego prezentacje przedstawili doradca żywieniowy Gabinetu Poradnictwa Żywieniowego 
i Dietetycznego „Dieta Plus” w Opolu oraz kierownik Sekcji Informacji i Promocji Agencji Rynku Rolnego Oddział Terenowy w Opolu.

6. Program edukacyjny ,,Z uśmiechem do świata" - działania edukacyjne z zakresu higieny jamy ustnej i profilaktyki próchnicy zębów, w których uczestniczyli uczniowie klas I i II szkół podstawowych. W roku szkolnym 2011/2012 program realizowany był w 11 placówkach szkolnych.

7. Projekt „Odświeżamy nasze miasta. TOB3CIT (Tobacco Free Cities)”, którego celem jest wzmocnienie realizacji ustawy z dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed następstwami używania tytoniu i wyrobów tytoniowych (Dz. U. z 1996 r., Nr 1, poz. 55
 z późn. zm.) oraz zwiększenie poziomu wiedzy o konsekwencjach zdrowotnych czynnego    i biernego palenia tytoniu. Jego adresatami są osoby dorosłe. W ramach projektu zorganizowano m.in. prelekcje, w których uczestniczyli radni powiatu kędzierzyńsko-kozielskiego oraz gminy Bierawa. Przedsięwzięcia przeprowadzono we współpracy 
z posłanką na Sejm RP - Janiną Okrągły.

8. Program Ograniczania Zdrowotnych Następstw Palenia Tytoniu w Polsce, adresowany do społeczności lokalnej. W ramach programu prowadzono działania profilaktyczne podczas realizacji dni akcyjnych:
· Światowy Dzień bez Tytoniu – prelekcja w Szkole Rodzenia w Szpitalu Zespolonym
w Kędzierzynie-Koźlu nt. wpływu dymu tytoniowego na zdrowie i rozwój dziecka

· Światowy Dzień Rzucania Palenia – wystawa prac laureatów wojewódzkiego konkursu fotograficznego „Sam nie palę i innym odradzam” w Miejskiej Bibliotece Publicznej w Kędzierzynie-Koźlu
· Ogólnopolskie badania ankietowe „Zachowania zdrowotne kobiet w ciąży” wśród położnic przebywających na Oddziale Ginekologiczno-Położniczym w Szpitalu Zespolonym w Kędzierzynie-Koźlu.
9. Krajowy Program Zwalczania AIDS i Zapobiegania Zakażeniom HIV
· warsztaty edukacyjne dla uczniów II Liceum Ogólnokształcącego w Kędzierzynie-Koźlu, które przeprowadził certyfikowany specjalista terapii uzależnień.  Współorganizatorem przedsięwzięcia był Opolski Urząd Wojewódzki. 

· ogólnopolska kampania społeczna „FAIR PLAY”, w ramach której Radio Park emitowało spoty radiowe

10. Wojewódzka kampania pt. „Bezpieczne wakacje” – 4 prelekcje nt. wybranych zagadnień związanych z bezpiecznym wypoczynkiem dla uczestników półkolonii 
w 4 placówkach. Przedsięwzięcie zorganizowano we współpracy z Sekcją Higieny Dzieci         i Młodzieży PSSE w Kędzierzynie-Koźlu.

Ponadto prowadzona była dystrybucja materiałów edukacyjnych z zakresu działań prowadzonych przez pion Promocji Zdrowia i Oświaty Zdrowotnej do placówek oświatowych, zakładów opieki zdrowotnej, zakładów pracy, jednostek samorządu terytorialnego.
7.  ZAPOBIEGAWCZY NADZÓR SANITARNY 

Działalność Inspekcji Sanitarnej w zakresie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego związana jest z procesem inwestycyjnym oraz planowaniem przestrzennym i ma na celu zapobieganie nieprawidłowościom związanym ze stanem sanitarnym oraz uciążliwym oddziaływaniem na środowisko projektowanych przedsięwzięć odpowiednio wcześniej, na poszczególnych etapach procesu inwestycyjnego, a tym samym przyczynia się do realizacji obiektów o wyższym standardzie sanitarnym oraz mniej uciążliwych dla środowiska.

Zagadnienia, którymi zajmował się w 2012 r Zapobiegawczy Nadzór Sanitarny, obejmowały:

· opiniowanie wniosków o określenie potrzeby przeprowadzenia oceny oddziaływania przedsięwzięć na środowisko względnie zakresu raportów dla przedsięwzięć, które zgodnie 
z ustawą z dnia 03.10.2008 r o udostępnianiu informacji o środowisku i jego ochronie, udziale społeczeństwa w ochronie środowiska oraz o ocenach oddziaływania na środowisko /Dz.U. nr 199 poz. 1227 ze zmianami/, zaliczane są do przedsięwzięć mogących potencjalnie znacząco oddziaływać na środowisko

· opiniowanie wniosków o określenie zakresu raportów dla przedsięwzięć, które zgodnie 
z ustawą z dnia 03.10.2008 r o udostępnianiu informacji o środowisku i jego ochronie, udziale społeczeństwa w ochronie środowiska oraz o ocenach oddziaływania na środowisko /Dz.U. nr 199 poz. 1227 ze zmianami/, zaliczane są do przedsięwzięć mogących zawsze znacząco oddziaływać na środowisko

· opiniowanie wniosków dotyczących strategicznych ocen oddziaływania na środowisko na etapie sporządzania projektów miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego oraz studium uwarunkowań i kierunków zagospodarowania przestrzennego gmin

· uzgadnianie decyzji o środowiskowych uwarunkowaniach realizacji przedsięwzięć

· opiniowanie dokumentacji projektowej

· uczestniczenie w dopuszczeniu obiektów do użytkowania 

· kontrole budów w trakcie realizacji

· opiniowanie miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego

· opiniowanie studium uwarunkowań i kierunków zagospodarowania przestrzennego gmin

· udzielenie zgód na zastosowanie materiałów do budowy wodociągów

Głównymi kierunkami działania w 2012 r Zapobiegawczego Nadzoru Sanitarnego były:

a/ realizacja w działalności PIS postanowień obowiązujących aktów prawnych, 
w szczególności:

· ustawy z dnia 7 lipca 1994 r prawo budowlane (jednolity tekst – Dz. U. Nr 243 z 2010 r poz. 1623 ze zmianami)

· ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r kodeks postępowania administracyjnego (jednolity tekst – Dz. U. Nr 98 z 2000 r poz. 1071 ze zmianami)

· ustawy z dnia 27 kwietnia 2001 roku prawo ochrony środowiska (Dz. U. Nr 62 poz. 627 ze zmianami)

· ustawy z dnia 03.10.2008 r o udostępnianiu informacji o środowisku i jego ochronie, udziale społeczeństwa w ochronie środowiska oraz o ocenach oddziaływania na środowisko /Dz.U. nr 199 poz. 1227 ze zmianami/

· ustawy z dnia 27.03.2003 r o planowaniu i zagospodarowaniu przestrzennym (Dz.U. nr 80 poz. 717 ze zmianami)

b/ wykonywanie zadań zapobiegawczego nadzoru sanitarnego stosownie do zapisów art. 3 
i art. 23 ustawy o Państwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity – Dz.U. z 2011 r, nr 212, poz. 1263)

c/ współpraca z organami administracji publicznej i inspekcjami.

W okresie sprawozdawczym wydano ogółem 198 opinii sanitarnych w formie postanowień, decyzji, oświadczeń, opinii sanitarnych, oraz w innej, niż w/w, formie, w tym:

· 47 opinii sanitarnych w sprawach dotyczących potrzeby przeprowadzenia potrzeby oceny oddziaływania przedsięwzięcia na środowisko, a w przypadku stwierdzenia takiej potrzeby – co do zakresu raportu 

· 14 opinii sanitarnych przed wydaniem decyzji o środowiskowych uwarunkowaniach zgody na realizację przedsięwzięć

· 15 opinii sanitarnych w sprawach dotyczących uzgodnienia zakresu i stopnia szczegółowości informacji wymaganych w prognozie oddziaływania na środowisko dla strategicznych ocen oddziaływania na środowisko

· 13 opinii sanitarnych w sprawach dotyczących zaopiniowania strategicznych ocen oddziaływania na środowisko wraz z projektem dokumentu

· 6 opinii sanitarnych dotyczących dokumentacji projektowych, wszystkie pozytywne 

· 11 stanowisk dotyczących innych spraw, dot. wniesienia uwag do zakresu opracowywanych miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego 

· 1 decyzję dotyczącą udzielenia zgody na zastosowanie materiałów do budowy wodociągów
· 56 stanowisk w sprawie zgodności wykonania obiektu budowlanego zgodnie z projektem budowlanym, w tym 28 w formie oświadczeń oraz 28 w formie milczącej akceptacji, wszystkie bez zastrzeżeń i uwag.

· 35 decyzji płatniczych

Na bieżąco współpracowano z działami nadzoru bieżącego PSSE w Kędzierzynie – Koźlu oraz Oddziałem Zapobiegawczego Nadzoru Sanitarnego WSSE w Opolu.  Bez zastrzeżeń przebiegała współpraca z Weterynaryjną Inspekcją Sanitarną oraz organami administracji samorządowej i państwowej. Opiniując wnioski określające zakresy raportów o oddziaływaniu na środowisko oraz uzgadniając decyzje o środowiskowych uwarunkowaniach zgody na realizację przedsięwzięć szczególną uwagę zwracano na zagadnienia związane z ochroną warunków sanitarnych i zdrowotnych. W procesie opiniowania dokumentacji projektowej szczególną uwagę zwracano na zagadnienia higieny pracy oraz uciążliwego oddziaływania obiektów na środowisko. Przy opiniowaniu obiektów, nad którymi nadzór bieżący pełni Inspekcja Weterynaryjna – ubojni, obór, chlewni, mleczarni itp., każdorazowo zasięgano jej opinii. 

W ramach czynności kontrolnych przeprowadzono 7 kontroli budów w trakcie realizacji.                W protokołach z kontroli ujmowano zastrzeżenia wynikające z niezgodności realizacji przedsięwzięć z zatwierdzoną dokumentacją projektową. 

Na wydane opinie, postanowienia i decyzje nie wpłynęły zażalenia stron biorących udział               w postępowaniach.

PAGE  
2

